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ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
На предоставление услуг по приготовлению, доставке и реализации готовой продукции
 на территории торговых залов ПАО «ГК «Космос»








г. Москва, 2019 г.

1. Предмет закупки:
1.1. Оказание услуг общественного питания постояльцам и посетителям гостиничного комплекса «Космос» в ресторане «Галактика» в следующих форматах:

- Завтрак (далее «Завтрак») по методу «Шведский стол», в помещениях основного ресторана, включая помещения обеденных залов, производств, складской группы, служебно-бытового назначения, а также все технические и подсобные помещения, необходимые для оказания услуг, подлежащих передаче Исполнителю на условиях «без аренды» со стороны Заказчика;

2. Цель закупочной процедуры:
2.1. Обслуживание ресторана при задействовании сил и средств Исполнителя, персонала, униформы и спецодежды, посуды, инвентаря, расходных материалов (салфеток, зубочисток, специй, моющих средств, уборочного инвентаря и средств личной гигиены для предоставленного персонала с допуском к пищевой продукции и т.д.), а также проведение дератизации, дезинфекции и дезинсекции и других мероприятий согласно законодательной базе предоставления услуги.

3. Место оказания услуг:

Город Москва, проспект Мира, дом 150, Гостиничный Комплекс «Космос».

4. Спецификация по услугам:
	Точка реализации
	Обслуживание
	График
	Метод обслуживания
	
Вместимость

	
1. Ресторан «Галактика»
- 3 этаж
	
Завтрак Шведский стол
	
7:00 – 10:30
	
Самообслуживание/
обслуживание на раздаче
	
750 пос. мест/1336,3 кв.м.





МИНИМАЛЬНЫЙ АССОРТИМЕНТ БЛЮД ДЛЯ РЕСТОРАНА «Галактика» 
ПО СИСТЕМЕ ШВЕДСКИЙ СТОЛ
	Наименования блюд
	Количество видов
	Примечание

	Каши (молочные и на воде)                                                     
	2
	В ассортименте

	Блюда из яиц                                                                               
	3
	В ассортименте

	Горячие блюда                                                                            
	2
	В ассортименте

	Бульон 
	1
	В ассортименте

	Гарниры 
	4
	В ассортименте

	Горячие и холодные напитки         
	6
	В ассортименте

	Молочные и кисло-молочные продукты 
	3
	В ассортименте

	Оладьи, блинчики, блюда из творога         
	2
	В ассортименте

	Салаты и холодные закуски 
	6
	В ассортименте

	Консервированные овощи                  
	5
	В ассортименте

	Мясная гастрономия  
	3
	В ассортименте

	Сырная гастрономия 
	3
	В ассортименте

	Фрукты консервированные в сиропе     
	3
	В ассортименте

	Хлеб 
	6
	В ассортименте

	Выпечка 
	6
	В ассортименте

	Сухие завтраки (мюсли)                                  
	4
	В ассортименте

	Сухофрукты            
	3
	В ассортименте

	Фрукты
	4
	В ассортименте

	Соуса                                                                 
	6
	В ассортименте




















Выход в граммах, ориентировочный расчет на 1 гостя
	
Наименование блюд
	Выход в грамм 

	Холодные блюда и закуски

	Салаты и холодные закуски в ассортименте без заправки                   (6 видов)
	От 110 

	Консервированные овощи в ассортименте (6 видов)
	От 60

	Мясная гастрономия в ассортименте (3 вида)
	От 30

	Сыр в ассортименте (3 вида) 
	От 30

	Масло порционное 
	От 10  

	Соуса в ассортименте (6 видов)
	От 15

	Фрукты в ассортименте
	От 130

	Конфитюры в ассортименте (6 видов)
	От 30

	Фрукты консервированные в сиропе
	От 45

	Группа горячих блюд

	Каши молочные, постные
	От 60

	Бульон куриный
	От 50

	Гарниры  из овощей, круп, бобовых
	От 165

	Блюда из творога
	От 50

	Блюда из яиц
	От 110

	Блинчики 
	От 50

	Сосиски в ассортименте
	От 76

	Сухие завтраки 

	Мюсли, ,кукурузные хлопья, шоколадные подушечки, цветные колечки
	От 20

	Хлеб и выпечка

	Выпечка собственного приготовления в ассортименте 
	От 140

	Хлебобулочные изделия  собственного приготовления в ассортименте 
	От 85

	Напитки

	Холодные напитки (сок в ассортименте, морс)
	От 150

	Горячие напитки (чай – 1 пак., кофе-1.8 гр.)
	От 100

	Молочные напитки (молоко, кефир, йогурт)
	От 160


*Исполнитель должен обеспечить во всех пунктах питания ежедневный минимальный ассортимент блюд.
**Ориентировочный перечень блюд прилагается в Приложении № 1 и Приложении № 2 к Техническому Заданию.
Все блюда должны быть приготовлены с использованием продуктов, строго соответствующих национальным стандартам качества Российской Федерации, в частности:
ГОСТ Р 52686-2006 Сыры;
ГОСТ Р 52196-2011. Изделия колбасные вареные;
ГОСТ Р 55456-2013 Колбасы сырокопченые;
ГОСТ 31790-2012 Продукты из свинины вареные;
ГОСТ Р 55464-2013 Консервы. Оливки или маслины в заливке;
ГОСТ Р 57976-2017 Фрукты и овощи свежие;
ГОСТ Р 50365-92 Завтраки сухие. Хлопья кукурузные и пшеничные;
ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные;
ГОСТ 33854-2016 Капуста брокколи свежая;
ГОСТ Р 54679-2011 Консервы из фасоли;
ГОСТ 31452-2012 Сметана;
ГОСТ 32261-2013 Масло сливочное; 
ГОСТ 21314-75 Масла растительные;
ГОСТ 32063-2013 Кетчупы;
ГОСТ Р 54644-2011 Мед натуральный;
ГОСТ 31712-2012 Джемы;
ГОСТ 9511-80. Изделия хлебобулочные слоеные; 
ГОСТ 5904-82. Изделия кондитерские;
ГОСТ 31453-2013 Творог;
ГОСТ 24901-2014 Печенье;
ГОСТ Р 53041-2008 Изделия кондитерские и полуфабрикаты кондитерского производства;
ГОСТ 6442-2014 Мармелад;
ГОСТ 32573-2013 Чай черный;
ГОСТ 32574-2013 Чай зеленый; 
ГОСТ 32775-2014 Кофе жареный;
ГОСТ 31450-2013 Молоко питьевое;
ГОСТ 31981-2013 Йогурты;
ГОСТ 32876-2014 Продукция соковая. Сок томатный;
ГОСТ 32102-2013 Консервы. Продукция соковая; 
ГОСТ Р 52189-2003 Мука пшеничная хлебопекарная;
ГОСТ Р 54731-2011 Дрожжи хлебопекарные прессованные;
ГОСТ 33222-2015 Сахар белый;
ГОСТ Р 55289-2012 Рис;
ГОСТ 32103-2013 Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые и фруктово-овощные восстановленные. 
ГОСТ 26987-86. Хлеб белый из пшеничной муки высшего, первого и второго сортов;
ГОСТ 2077-84. Хлеб ржаной, ржано-пшеничный и пшенично-ржаной;
ГОСТ 31654-2012. Яйца куриные пищевые;
ГОСТ 31962-2013 Мясо кур (тушки кур, цыплят, цыплят-бройлеров и их части).
ГОСТ 31761-2012 Майонезы и соусы майонезные;
ГОСТ 31822-2012 Кабачки свежие, реализуемые в розничной торговле;
ГОСТ Р 56575-2015 Лапша домашняя;
ГОСТ 31755-2012 Соусы на основе растительных масел

5. Основные требования и характеристики к предмету закупки:
	Исполнитель организует питание и обслуживание гостей, в соответствии с заявленными объемами от Заказчика в предоставленном помещении ресторана «Галактика» Гостиничного Комплекса.
Питание осуществляется по утвержденному меню Заказчика, в случае необходимости внесений изменений в технологию приготовления блюд, Исполнитель согласовывает отдельно с Заказчиком.
	При обслуживании должны соблюдаться следующие обязательные условия:
· наличие соответствующей материально-технической базы для обеспечения полного сервиса, выбранных методов и форм обслуживания (столовой посудой, приборами, текстилем для сервировки столов, инвентарем, тележками для подачи блюд и уборки использованной посуды);
· соответствие профессионального уровня персонала методу, форме и уровню обслуживания на выбранных мероприятиях;
· наличие стандартов работы персонала на предприятиях в соответствие с Профессиональными стандартами индустрии питания и другими фирменными документами связанных с форматом мероприятия;
· Исполнитель осуществляет оказание услуг с надлежащим качеством, на уровне ГОСТ Р 55051-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования к кейтерингу».
	Федеральный закон № 52-ФЗ от 30.03.1999 «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».
Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации».
Федеральный закон № 29-ФЗ от 02.01.2000 «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
Закон РФ № 2300-1 от 07.02. 1992 «О защите прав потребителей».
Федеральный закон № 7-ФЗ от 10.01.2002 «Об охране окружающей среды».
Федеральный закон № 294-ФЗ от 26.12.2008 «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля».
Распоряжения Правительства РФ № 1873-р от 25.10.2010 «Об утверждении Основ государственной политики РФ в области здорового питания населения на период до 2020 года».
СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно- эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборото способности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».
СП 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».
СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий».
СП 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».
СП 2.1.4.1116-02 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды, расфасованной в емкости. Контроль качества».
СанПиН 2.1.4.2580-10 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества»;
Санитарные правила для холодильников № 4695-88 от 29.09.88г. Постановление №22 от 23.10.98г. Главного государственного санитарного врача «О введении перечня контингента, подлежащего гигиеническому обучению и аттестации»;
Постановление Главного государственного санитарного врача по РТ «О необходимости организации и проведения очистки и дезинфекции систем вентиляции и кондиционирования воздуха помещений различного назначения» №5 от 01.08.2007г.;
Технический регламент ТС "Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей" (ТР ТС 023/2011) (утв. решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. N 882);
Технический регламент ТС "Технический регламент на масложировую продукцию" (ТР ТС 024/2011) (утв. решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. N 883);
Технический регламент ТС "О безопасности молока и молочной продукции" (TP ТС 033/2013) (принят Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 9 октября 2013 г. N 67).
ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия».
ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования».
ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу».
ГОСТ 31986-2012 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания».
ГОСТ 31987-2012 «Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию».
ГОСТ 31988-2012 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания».
ГОСТ 32692-2014 «Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания».
Правила оказания услуг общественного питания, утвержденные Постановлением Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036.
ГОСТ Р 51687-2000 «Приборы столовые и принадлежности кухонные из коррозионностойкой стали».
ГОСТ Р 54868-2011 «Посуда керамическая. Термины и определения».
ГОСТ Р 54575-2011 «Посуда фарфоровая. Технические условия».
ГОСТ 30407-96 «Посуда и декоративные изделия из стекла. Общие технические условия».
За все последствия несоблюдения указанных требований и правил ответственность несет Исполнитель.
СП 2.3.6.2867-11 «Изменения и дополнения № 4 к СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно- эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и обороноспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».
СП 2.3.2. 1940-05 «Организация детского питания».
Санитарные нормы и правила 3.5.3.1129-02 «Санитарно-гигиенические требования к проведению дератизационных мероприятий».
	Мероприятия, проводимые Исполнителем, на протяжении всего периода оказания услуг:
· Контроль качества поступающей продукции, условия хранения, соблюдение сроков реализации, технологии производства, качества готовой продукции.
· Контроль исправности технологического, контрольно-измерительного оборудования, приборов (термодатчики, таймеры, регистраторы температуры).
· Контроль санитарно-технического состояния производственных и вспомогательных помещений, мест для временного хранения ТБО и пищевых отходов).
· Контроль качества отбора суточных проб, бракеража готовой пищи.
· Контроль соблюдения личных санитарно-гигиенических требований персоналом (внешний вид, специальная одежда и т.д.).
6. Сроки и порядок организации и объем оказываемых услуг:

Исполнитель оказывает услуги организации питания постояльцев и посетителей ГК «Космос» комплексно, «под ключ», включая, но не ограничиваясь:
· приготовление и/или доставка и реализация готовых блюд на завтрак, реализуемых по системе «Шведский стол», с использованием качественных продуктов приобретенных за счет собственных оборотных средств;
· использование собственного квалифицированного административного и линейного обслуживающего персонала в количестве, необходимом для качественного оказания услуг;
· использование инвентаря, посуды, приборов, униформы персонала, МБП, текстильных изделий и других расходных материалов, обеспечиваемых за счет собственных оборотных средств; 
· уборка всех обеденных залов и занимаемых производственных, подсобных, складских, административных помещений;
· техническая эксплуатация, планово-предупредительный и срочный ремонт всего используемого оборудования.

Заявка на обслуживание Завтрака по системе Шведский стол, формируется за пять дней до начала мероприятия, с возможностью коррекции за 12 часов, до момента оказания услуг. Заявка на питание передается посредством электронной связи e-mail. Питание гостей организуется согласно меню, разработанного Заказчиком на основании согласованного ассортиментного перечня блюд.
Питание гостей осуществляется в соответствии с требованиями санитарных правил (СП 2.3.6.1079-01).  
Срок оказания услуг составит 5 (пять) лет с момента начала оказания услуг.

7. Требования к качеству оказания услуг и безопасности продукции; особые условия, применяемые к приготовлению, транспортировке и реализации продукции:
	Все исходные продукты, используемые для оказания Услуг по своему качеству, техническим характеристикам, безопасности должны соответствовать требованиям, действующим на территории Российской Федерации, а также на этапе доставки, приготовления и обслуживания вся продукция должна соответствовать требованиям санитарных правил и норм и требованиям Договора. Не допускается поставка продукции, содержащей ГМО и включенных в перечень продуктов питания, запрещенных к ввозу на территорию РФ.
	Исполнитель организовывает приготовление блюд со строгим соблюдением технологических карт.
	Исполнитель обязан соблюдать товарное соседство блюд, не допускать вторичной переработки блюд. Готовые и холодные блюда должны подаваться в приборах и посуде, поддерживающих регламентную температуру блюд.
	Поставка и подвоз продуктов, отвечающих количественным и качественным характеристикам, указанным в настоящем Техническом задании, обеспеченных правоустанавливающими сопроводительными документами (сертификаты соответствия, декларации о соответствии, ветеринарные свидетельства) осуществляется на специализированном, оборудованном соответствующим образом, транспорте.
	Упаковка (тара) должна обеспечивать сохранность со строгим соблюдением условий хранения и потребительских качеств продуктов при транспортировке. Исполнитель обязан обеспечить обработку транспорта и тары, используемых для доставки продуктов питания своими силами и на своем оборудовании. Упаковка пищевых продуктов должна быть изготовлена из материалов, допущенных в установленном порядке для контакта с пищевыми продуктами (прошедших государственную регистрацию), обеспечивать сохранность качества и безопасность пищевых продуктов при хранении, транспортировке и реализации, и быть удобной для пользования. На всех поставляемых пищевых продуктах (транспортировочной упаковке), должна быть читабельная маркировка, с указанием установленного срока годности.
	Поставка продуктов питания осуществляется транспортом, имеющим санитарное разрешение на перевозку продуктов питания.
	Хранение продуктов, предназначенных для приготовления пищи, осуществляется с соблюдением условий хранения для каждого из вида продовольствия, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований, контролем качества.
В соответствии с законодательством Российской Федерации Исполнитель проводит мероприятия по дезинсекции и дезинфекции задействованных производственных помещений Гостиничного Комплекса, не реже одного раза в месяц, по предварительному согласованию времени и помещений, с Заказчиком.
	Исполнитель должен своевременно сортировать и подготавливать пищевые отходы и ТБО к вывозу, образующихся при оказании Услуг (не реже одного раза в сутки).
	
При оказании услуг Исполнитель обязан вести следующие журналы:
1. Журнал входного контроля качества поступающего сырья и пищевых продуктов.
1. Журнал учета производственного контроля.
1. Журнал учета проведения генеральных уборок.
1. Журнал контроля санитарно-технического состояния помещений.
1. Журнал оборота и движения моющих и дезинфицирующих средств.
1. Отчет контроля работы холодильного оборудования.
1.  Лист учета регистрации температуры доставки замороженных и скоропортящихся продуктов.
1.  Журнал гнойничковых заболеваний.
1.  Журнал контроля за состоянием здоровья (допуск к работе).
1. Акты контрольных проработок.
1. Технико - технологические карты.
1. Технологические карты.
1.  Меню.
1.  Книга отзывов и предложений.
1.  Журнал «Учета контрольных проверок».
1.  Бракеражный журнал.

8. Требования к технологии приготовления и сервировке блюд по методу «Шведский стол»
Исполнитель организовывает приготовление блюд со строгим соблюдением технологических карт.
Исполнитель обязан обеспечить полную готовность блюд к приему пищи не позднее, чем за 20 минут до начала установленного приема пищи. 
Исполнитель обязан соблюдать товарное соседство блюд, не допускать вторичной переработки блюд.
Исполнитель обязан соблюдать ежедневный ассортимент и количество готовых блюд, в соответствии с режимом оказания услуг. 
Во время всего периода оказания услуг Исполнитель обязан сохранять в наличии все позиции наименований из меню по ассортименту, объему и количеству.  
Горячие и холодные блюда должны подаваться в приборах или посуде, поддерживающих регламентную температуру блюд.
Информация о блюдах должна доводиться Исполнителем до потребителей посредством информационных табличек. Данные таблички должны располагаются у каждого блюда на шведском столе. Информация должна содержать:
название блюда, калорийность, содержание жиров, белков, углеводов. Таблички должны быть оформлены на русском и английском языках

9. Требования к готовым блюдам:
	Готовые блюда должны соответствовать санитарным правилам по бактериологическим и химическим показателям (в том числе требованиям СанПиН 2.3.2.1078-01, СанПиН 2.3.2.1324-03 и ГОСТ Р 51074-2003, ГОСТ Р 50763-2007) и быть реализованы в течении срока реализации установленного на эти блюда. При приготовлении еды и напитков Исполнитель обязан соблюдать технологические требования, установленные нормативными актами для предприятий общественного питания (отбор суточных проб, режим и сроки хранения, температурная обработка продуктов и т.д.). Исполнитель обязан обеспечивать чистоту и соблюдение санитарно-эпидемиологического режима производственных, подсобных помещений как на месте приготовления пищи, так и в помещениях, предоставленных Заказчиком под оказание услуг по питанию гостей.
	Не допускаются органолептические нарушения (посторонние включения, несвойственные продукту цвет/запах/консистенция/вкус, выраженные признаки заветренности / черствости / несвежести / увядания); не допускается несоответствие массы продукта весу, указанному в меню.


10. Требования к Исполнителю при оказании услуг:
10.1. Общие требования
Исполнитель обязан использовать помещения и имущество Заказчика исключительно по их прямому назначению и в соответствии с условиями данного Технического задания, бережно относиться к переданному имуществу. Соблюдать противопожарные правила и правила пользования электрической энергией. Назначить приказом ответственных лиц за электрохозяйство, а также ответственных за противопожарную безопасность. Исполнитель должен соблюдать Правила техники безопасности в соответствии с действующим законодательством РФ. 
Исполнитель при оказании услуг также должен соблюдать:
Федеральный закон от 30 марта 1999 г. N 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями и дополнениями);
· СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
· Приказ Минздравсоцразвития России от 12.04.2011 N 302н (ред. от 05.12.2014) «Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования), и Порядка проведения предварительных и периодических медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда»;
· Закон РФ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000г. №29-ФЗ;
· СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (с изменениями и дополнениями);
· СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» (с изменениями и дополнениями);
· Федеральный Закон №77-ФЗ от 18.06.2001г. ст.8. «О предупреждении распространения туберкулеза в Российской Федерации»;
· СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий» Выписка из Приказа № 555 от 29.09.89г. «О совершенствовании системы медицинских осмотров трудящихся и водителей индивидуальных транспортных средств»;
· Федеральный Закон от 09.01.96г. №3-Ф3 «О радиационной безопасности населения»;
· СанПиН 2.1.4.2580-10 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества»;
· Санитарные правила для холодильников № 4695-88 от 29.09.88г. Постановление №22 от 23.10.98г. Главного государственного санитарного врача «О введении перечня контингента, подлежащего гигиеническому обучению и аттестации»;
· Постановление Главного государственного санитарного врача по РТ «О необходимости организации и проведения очистки и дезинфекции систем вентиляции и кондиционирования воздуха помещений различного назначения» №5 от 01.08.2007г.;
· Технический регламент ТС "Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей" (ТР ТС 023/2011) (утв. решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. N 882);
· Технический регламент ТС "Технический регламент на масложировую продукцию" (ТР ТС 024/2011) (утв. решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. N 883);
· Технический регламент ТС "О безопасности молока и молочной продукции" (TP ТС 033/2013) (принят Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 9 октября 2013 г. N 67).
· ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»; 
· ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»; 
· ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;
· ГОСТ 31986-2012 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»; 
· ГОСТ 31987-2012 «Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию»; 
· ГОСТ 31988-2012 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания»; 
· ГОСТ 32692-2014 «Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания»; 
· Правила оказания услуг общественного питания, утвержденные Постановлением Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036.
· ГОСТ Р 51687-2000 «Приборы столовые и принадлежности кухонные из коррозионностойкой стали»
· ГОСТ Р 54868-2011 «Посуда керамическая. Термины и определения»
· ГОСТ Р 54575-2011 «Посуда фарфоровая. Технические условия»
· ГОСТ 30407-96 «Посуда и декоративные изделия из стекла. Общие технические условия»
За все последствия несоблюдения указанных требований и правил ответственность несет Исполнитель.


10.2. Требования к обслуживающему персоналу:
	Исполнитель обязан выделить персонального менеджера для курирования организации услуг.
	Персонал, привлекаемый для выполнения обязательств в рамках настоящего Технического задания, должен быть совершеннолетним.
	К работе с технологическим, тепловым и холодильным оборудованием допускаются Работники, прошедшие обучение, инструктаж и сдавшие зачеты по специальной подготовке, техническому минимуму и технике безопасности.
	К приготовлению пищи допускаются Работники, имеющие специальное образование, подготовку, навыки работы и личную медицинскую книжку.
	К оказанию Услуг допускаются Работники, прошедшие предварительные при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию, имеющие личную медицинскую книжку, в которую заносятся актуальные результаты медицинских обследований (осмотры врачей-специалистов и лабораторные и инструментальные исследования), сведения о перенесенных инфекционных заболеваниях, отметки о прохождении гигиенической подготовки и аттестации.
	Остальные Работники допускаются к оказанию Услуг после прохождения медицинского осмотра и при наличии оформленных установленным порядком личных медицинских книжек.
	Лица без медицинских книжек, свидетельств об обучении санитарному минимуму, с истекшими сроками медицинских обследований к работе не допускаются.
	Работники должны быть обеспечены специальной одеждой за счет средств Исполнителя, согласно действующих норм обеспечения, в которой они должны находиться на рабочем месте в чистом и опрятном виде и менять ее по мере загрязнения. Стирка спецодежды и униформы, белья и имущества производится за счет средств Исполнителя.
	Работники должны обеспечивать надлежащее санитарное состояние и сохранность используемых помещений, оборудования, инвентаря, внутренних сетей согласно действующим техническим требованиям. В обязанности Исполнителя входит обеспечение прохождения персоналом систематической подготовки и обучения безопасным методам работы.  Исполнитель обеспечивает обучение и проверку знаний по охране труда, пожарной безопасности и охране окружающей среды Работников при эксплуатации предоставленных Исполнителю в пользование помещений, территорий, и инженерных коммуникаций. Исполнитель несет ответственность за обеспечение промышленной, пожарной, экологической безопасности, соблюдение требований законодательных актов и нормативных документов в месте оказания услуг.
По дополнительному требованию Заказчика (за 24 часа до начала оказания услуг), Исполнитель должен предоставить как минимум 1 (одного) специалиста в смену для каждого формата оказания услуг, владеющего английским языком.
Персонал Исполнителя обязан доводить до сведения гостей информацию (консультировать), включающую названия блюд, состава продуктов, используемых при приготовлении. Исполнитель должен организовывать во время приема пищи гостями своевременную уборку столов, не допускать образования очередей, рассаживать гостей и консультировать их.



11. Определение стоимости услуг:
Для расчета стоимости услуг и при их оказании по системе Завтрак Шведский стол используется ассортиментный перечень, указанный в Приложении № 1 и Приложении № 2 к Техническому заданию. Изменения или дополнения к данному ассортиментному перечню согласовываются отдельно с Заказчиком.
Для определения стоимости услуг постояльцам ГК «Космос» принимается один условный Завтрак, предоставляемый по системе Шведский стол одному условному постояльцу, один раз в сутки. Расчет стоимости услуг за определенный период производится путем умножения количества условных Завтраков, реализованных за такой период, на стоимость одного условного Завтрака.
Для определения стоимости услуг Завтрака по системе Шведский стол, необходимо предоставить два варианта:
0. Заказчик закупает оборудование самостоятельно и передает в дальнейшее использование Исполнителю
0. Исполнитель закупает оборудование и инвентарь за счет своих средств (спецификация в приложении к Техническому заданию)



12. Отчетность и порядок оплаты предоставленных услуг:
	Исполнитель оказывает, а Заказчик принимает и оплачивает услуги по обслуживанию и питанию гостей (обеспечение гостей Заказчика) блюдами в Помещении Исполнителя, на условиях, установленных в Техническом задании и Договоре. Услуги оказываются по ценам и на условиях, указанным в Договоре и Приложениях к нему, являющихся неотъемлемой частью Договора, начиная с даты начала предоставления услуг. Условия Договора распространяются на все Услуги Исполнителя. 
	По итогам каждого календарного месяца Стороны оформляют следующие акты:
· Акт о выявленном нарушении по недовесу блюд, завышения стоимости блюд, нарушения санитарно-эпидемиологических требований (в соответствии с СП 2.3.6.1079-01), ограничения ассортимента предлагаемых блюд, использование в приготовлении и подаче посуды со сколами и/или трещинами, неисправности кассовой системы, нарушении технологии приготовления блюд.
· Акт-отчет по обслуживанию банкетных мероприятий, фуршетов, выездных мероприятий Заказчика.
Оплата производится по факту оказанных услуг, в течение 30 календарных дней, с момента подписания Акта выполненных работ в 2-х экземплярах обеими сторонами, на основании счета и счет фактуры. 
Все расчеты производятся в безналичном порядке, путем перечисления денежных средств на указанный Исполнителем расчетный счет.

13. Контроль Заказчика за качеством оказания услуг Исполнителем:

Заказчик имеет право проверять качество оказания услуг способом, не препятствующим деятельности Исполнителя, в том числе:
· требовать от Исполнителя соблюдения соответствия ежедневного меню по методу «Шведский стол», вносить предложения и замечания по меню;
· проводить контрольные проверки качества блюд; 
· принимать участие в проводимых контрольными органами проверках;
· требовать от руководства и других работников Исполнителя объяснения по всем случаям нарушений правил работы;
· проверять санитарное состояние используемых Исполнителем помещений, столово-кухонной посуды, инвентаря.

14. Прочие обязанности Исполнителя:
	Во время обслуживания Исполнитель постоянно контролирует чистоту столов. Недопустимо наличие крошек, пятен подтеков и т.п. В случае появления загрязнения, оно должно быть незамедлительно убрано. 
	Необходимо своевременно производить уборку использованной посуды с мест сбора, не допускать нагромождения использованной посуды.
	После проведения услуг по обслуживанию гостей, Исполнитель незамедлительно проводит уборку подсобных помещений, мест работы с продуктами, мест разгрузки и распаковки блюд.
	Исполнитель контролирует наличие чистой и выглаженной форменной одежды или спецодежды обслуживающего персонала, а также наличие именного бейджа и соответствующей обуви. Размер одежды должен соответствовать размеру одежды Работника. (Не допускается ношение личной одежды при обслуживании гостей, комбинирование личной одежды с форменной. Вся личная одежда не должна присутствовать в помещении обслуживания гостей (личные вещи должны быть скрыты в подсобном помещении).  
	Исполнитель несет ответственность за действие или бездействие своих сотрудников, распространяющееся на все время пребывания персонала Исполнителя на территории Гостиничного Комплекса, повлекшее за собой причинение вреда здоровью персонала или ущерба имуществу Гостиничного комплекса. 

15.  Дополнительные условия: 
	Исполнитель обязан соблюдать пропускной режим и правила внутреннего распорядка Гостиничного Комплекса «Космос».
	Исполнитель должен соблюдать Правила Техники Безопасности в соответствии с действующим законодательством РФ, а также стандартные правила для подрядчиков в области охраны труда, здоровья и безопасности, правила противопожарной безопасности, а также правила пользования и экономии тепловой и электрической энергией.
	Исполнитель, за свой счет, должен произвести сертификацию производства и системы управления качеством по стандартам ISO HACCP.
При передаче Заказчиком Исполнителю складского холодильного и технологического оборудования, стороны оформляют Акт-приемки передачи. После передачи оборудования Заказчика, Исполнитель несет ответственность за состояние и работоспособность оборудования, а также на протяжении всего времени пользования оборудования осуществляет ремонт и сервисное обслуживание. 
В случае расторжения договора, Исполнитель возвращает Заказчику его оборудование, по акту приемки передачи, в том состоянии, в котором оно было передано Исполнителю, с учетом естественного износа.
В любое время, Заказчик имеет право привлечь квалифицированного специалиста, для оценки состояния холодильного и технологического оборудования при эксплуатации Исполнителем или контроля настройки соответствующих температурных режимов. В случае выявления нарушения, Исполнитель незамедлительно производит устранение неполадок или срочный ремонт, за свой счет.
	Заказчик имеет право проводить незапланированные мероприятия по контролю качества выполнения услуг Исполнителем, а также фиксировать нарушения Актом; принимать участие в проводимых контрольными органами проверках; требовать от руководства и других работников Исполнителя объяснения по всем случаям нарушений правил работы; проверять санитарное состояние используемых Исполнителем помещений, столово-кухонной посуды, инвентаря.
	Заказчик имеет право ввести Service Level Agreement (Соглашение об уровне качества услуг), для контроля уровня качества оказываемых услуг, с отражением всех требований Заказчика к качеству услуг и методов контроля.
	Заказчик имеет право потребовать неустойку с Исполнителя в случае срыва мероприятия, или неполное обеспечение ресторана питанием в соответствии с заявкой на питание. Исполнитель выплачивает неустойку в размере 100 % от стоимости запланированного, но не проведенного или проведенного частично мероприятия.
	Заказчик не несет ответственности за отсутствие у Исполнителя средств, материалов или продуктов для приготовления блюд, при обслуживании ресторана.
	В случае, если Заказчик получает штраф от проверяющих органов, по вине Исполнителя за нарушения 	Законодательства РФ в сфере оказания услуг общественного питания, то Исполнитель возмещает в полном объеме 	понесенные расходы.

16.  Основные требования:
   Исполнитель должен предоставить документ на осуществлении вида деятельности (Класс ОКВЭД 56 относится к "Разделу I - Деятельность гостиниц и предприятий общественного питания" классификатора 2019 года ОКВЭД)

17.  Критерии оценки участников открытого запроса предложений:

17.1. [bookmark: _GoBack]Наличие положительного опыта оказания услуг по организации общественного питания на постоянной основе в 2016-2018 году является обязательным условием. Без него участник не допускается к оценке стоимости коммерческого предложения.

Подтверждается:
Предоставлением копий договоров и актов оказанных услуг, рекомендательными письмами.




Критерии оценки: 

Основным критерием оценки Участника является ценовое предложение – 100 %.

	Участник предоставляет структуру цены на Завтрак по системе Шведский стол. При формировании цены учитывается себестоимость продуктов и напитков, логистика, себестоимость обслуживания, хозяйственные и эксплуатационные расходы, коммунальные услуги, Налоги на ФОТ и УСН и т.д.)
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Приложение № 1 к Техническому Заданию.xls
Завтрак (понед) 

		

		Joint-Stock Company

		“HOTEL COSMOS”

		150 Prospekt Mira, Moscow, Russia

		Ассортиментный перечень Шведского Стола - ЗАВТРАК (понедельник)

		Наименование изделий

		Салаты и закуски :

		Салат"Здоровье" капуста с огурцом

		Морковь свежая на тертая  (заправка на выбор)

		Свекла отварная  (заправка на выбор)

		Свежий Пикинский  салат нарезаный соломкой

		Огурцы Свежие

		Помидоры Свежие

		Консервированные овощи :

		Горошек консервированый

		Кукуруза

		Маслины

		Соленые огурцы

		Томаты маринованные черри

		Мясная  гастрономия :

		Ветчина из индейки в/к

		Колбаса докторская

		Колбаса п/к

		Сыры и масло :

		Сыр в ассортименте: "Гауда  ","Мраморный","Эдам"

		Масло сливочное порционнное -10гр

		Соусы :

		Кетчуп ,Горчица, Майонез , Соевый соус , Масло растительное,Уксус бальзамический, Сметана

		Конфитюры в Ассортименте:

		Лимонный,  абрикосовый ,яблоко -киви   яблоко-клубника, сгущеное молоко , мед .

		Блины и Творог :

		Сырники

		Оладьи

		Горячие блюда :

		Сосиски куриные отварные

		Сосиски барбекю отварные

		Бульон куриный

		Картофель отварной

		Макароны отварные

		Фасоль тушёная в томатном соусе

		Рис отварной

		Каши на молоке :

		Каша Овсяная

		Каша Рисовая

		Блюда из яиц :

		Яичница глазунья

		Яйцо отварное

		Омлет натуральный

		Фрукты свежие в ассортименте  :

		Яблоки

		Апельсины

		Грейпфруты

		Лимоны свежие в нарезку

		Фрукты консервированные в сиропе :

		Абрикосы ,мандарины , ананасы .

		Напитки :

		Чай, кофе.

		Сок  яблочный

		Сок апельсиновый

		Молоко

		Кефир

		Йогурт натуральный

		Морс ягодный

		Хлеб в ассортименте :

		Тосты белые , хлеб нарезной,  хлеб ржаной, булочка ржаная,булочка пшеничная с маком, булочка пшеничная с кунжутом

		Выпечка в ассортименте .

		Пирог с миндалём.

		Печенье воздушное цветное , печенье шоколадное,  круассан , булочка сдобная ,                   кекс столичный, печенье промышленное

		Сухие завтраки :

		Мюсли

		Кукурузные хлопья

		Шоколадные шарики

		Шоколадные подушечки

		Изюм

		Финики

		Цукаты





Завтрак (вторник)

		

		Joint-Stock Company

		“HOTEL COSMOS”

		150 Prospekt Mira, Moscow, Russia

		Ассортиментный перечень Шведского Стола - ЗАВТРАК (вторник)

		Наименование изделий

		Салаты и закуски :

		Салат"Здоровье" капуста с огурцом

		Морковь свежая на тертая  (заправка на выбор)

		Свекла отварная  (заправка на выбор)

		Свежий Пикинский  салат нарезаный соломкой

		Огурцы Свежие

		Помидоры Свежие

		Консервированные овощи :

		Горошек консервированый

		Кукуруза

		Маслины

		Соленые огурцы

		Томаты маринованные черри

		Мясная  гастрономия :

		Ветчина из индейки в/к

		Колбаса докторская

		Колбаса п/к

		Сыры и масло :

		Сыр в ассортименте: "Гауда  ","Мраморный","Эдам"

		Масло сливочное порционнное -10гр

		Соусы :

		Кетчуп ,Горчица, Майонез , Соевый соус , Масло растительное,Уксус бальзамический, Сметана

		Конфитюры в Ассортименте:

		Лимонный,  абрикосовый ,яблоко -киви   яблоко-клубника, сгущеное молоко , мед .

		Блины и Творог :

		Запеканка творожная

		Оладьи

		Горячие блюда :

		Сосиски куриные отварные

		Сосиски барбекю отварные

		Бульон куриный

		Картофель отварной

		Макароны отварные

		Фасоль тушёная в томатном соусе

		Рис отварной

		Каши на молоке :

		Каша Овсяная

		Каша Пшённая

		Блюда из яиц :

		Яичница глазунья

		Яйцо отварное

		Омлет натуральный

		Фрукты свежие в ассортименте  :

		Яблоки

		Апельсины

		Грейпфруты

		Лимоны свежие в нарезку

		Фрукты консервированные в сиропе :

		Абрикосы ,мандарины , ананасы .

		Напитки :

		Чай, кофе.

		Сок  яблочный

		Сок апельсиновый

		Молоко

		Кефир

		Йогурт натуральный

		Морс ягодный

		Хлеб в ассортименте :

		Тосты белые, хлеб нарезной,  хлеб ржаной, булочка ржаная, булочка пшеничная с маком, булочка пшеничная с кунжутом

		Выпечка в ассортименте .

		Пирог с вишней.

		Печенье воздушное цветное, печенье маковка,  круассан, булочка с изюмом, кекс шоколадный, сухари сдобные пшеничные

		Сухие завтраки :

		Мюсли

		Кукурузные хлопья

		Шоколадные шарики

		Шоколадные подушечки

		Изюм

		Финики

		Цукаты





Завтрак (среда) 

		

		Joint-Stock Company

		“HOTEL COSMOS”

		150 Prospekt Mira, Moscow, Russia

		Ассортиментный перечень Шведского Стола - ЗАВТРАК (среда)

		Наименование изделий

		Салаты и закуски :

		Салат"Здоровье" капуста с огурцом

		Морковь свежая на тертая  (заправка на выбор)

		Свекла отварная  (заправка на выбор)

		Свежий Пикинский  салат нарезаный соломкой

		Огурцы Свежие

		Помидоры Свежие

		Консервированные овощи :

		Горошек консервированый

		Кукуруза

		Маслины

		Соленые огурцы

		Томаты маринованные черри

		Мясная  гастрономия :

		Ветчина из индейки в/к

		Колбаса докторская

		Колбаса п/к

		Сыры и масло :

		Сыр в ассортименте: "Гауда  ","Мраморный","Эдам"

		Масло сливочное порционнное -10гр

		Соусы :

		Кетчуп ,Горчица, Майонез , Соевый соус , Масло растительное,Уксус бальзамический, Сметана

		Конфитюры в Ассортименте:

		Лимонный,  абрикосовый ,яблоко -киви   яблоко-клубника, сгущеное молоко , мед .

		Блины и Творог :

		Пудинг творожный с изюмом

		Оладьи

		Горячие блюда :

		Сосиски куриные отварные

		Сосиски  барбекю отварные

		Бульон куриный

		Картофель отварной

		Макароны отварные

		Фасоль тушёная в томатном соусе

		Рис отварной

		Каши на молоке :

		Каша Овсяная

		Каша Ячневая

		Блюда из яиц :

		Яичница глазунья

		Яйцо отварное

		Омлет натуральный

		Фрукты свежие в ассортименте  :

		Яблоки

		Апельсины

		Грейпфруты

		Лимоны свежие в нарезку

		Фрукты консервированные в сиропе :

		Абрикосы ,мандарины , ананасы .

		Напитки :

		Чай, кофе.

		Сок  яблочный

		Сок апельсиновый

		Молоко

		Кефир

		Йогурт натуральный

		Морс ягодный

		Хлеб в ассортименте :

		Тосты белые , хлеб нарезной,  хлеб ржаной, булочка ржаная,булочка пшеничная с маком, булочка пшеничная с кунжутом

		Выпечка в ассортименте .

		Пирог шоколадный

		Печенье воздушное цветное , печенье песочное,  круассан , булочка  маковая, кекс с цукатами, баранки

		Сухие завтраки :

		Мюсли

		Кукурузные хлопья

		Шоколадные шарики

		Шоколадные подушечки

		Изюм

		Финики

		Цукаты





Завтрак (четверг)

		

		Joint-Stock Company

		“HOTEL COSMOS”

		150 Prospekt Mira, Moscow, Russia

		Ассортиментный перечень Шведского Стола - ЗАВТРАК (четверг)

		Наименование изделий

		Салаты и закуски :

		Салат"Здоровье" капуста с огурцом

		Морковь свежая на тертая  (заправка на выбор)

		Свекла отварная  (заправка на выбор)

		Свежий Пикинский  салат нарезаный соломкой

		Огурцы Свежие

		Помидоры Свежие

		Консервированные овощи :

		Горошек консервированый

		Кукуруза

		Маслины

		Соленые огурцы

		Томаты маринованные черри

		Мясная  гастрономия :

		Ветчина из индейки в/к

		Колбаса докторская

		Колбаса п/к

		Сыры и масло :

		Сыр в ассортименте: "Гауда  ","Мраморный","Эдам"

		Масло сливочное порционнное -10гр

		Соусы :

		Кетчуп ,Горчица, Майонез , Соевый соус , Масло растительное,Уксус бальзамический, Сметана

		Конфитюры в Ассортименте:

		Лимонный,  абрикосовый ,яблоко -киви   яблоко-клубника, сгущеное молоко , мед .

		Блины и Творог :

		Пудинг творожный с курагой

		Оладьи

		Горячие блюда :

		Сосиски куриные отварные

		Сосиски  барбекю отварные

		Бульон куриный

		Картофель отварной

		Макароны отварные

		Фасоль тушёная в томатном соусе

		Рис отварной

		Каши на молоке :

		Каша Овсяная

		Каша Манная

		Блюда из яиц :

		Яичница глазунья

		Яйцо отварное

		Омлет натуральный

		Фрукты свежие в ассортименте  :

		Яблоки

		Апельсины

		Грейпфруты

		Лимоны свежие в нарезку

		Фрукты консервированные в сиропе :

		Абрикосы ,мандарины , ананасы .

		Напитки :

		Чай, кофе.

		Сок  яблочный

		Сок апельсиновый

		Молоко

		Кефир

		Йогурт натуральный

		Морс ягодный

		Хлеб в ассортименте :

		Тосты белые , хлеб нарезной,  хлеб ржаной, булочка ржаная,булочка пшеничная с маком, булочка пшеничная с кунжутом

		Выпечка в ассортименте .

		Пирог с миндалём.

		Печенье воздушное цветное, печенье маковка,  круассан , булочка сдобная, кекс шоколадный, печенье промышленное

		Сухие завтраки :

		Мюсли

		Кукурузные хлопья

		Шоколадные шарики

		Шоколадные подушечки

		Изюм

		Финики

		Цукаты





Завтрак (пятница) 

		

		Joint-Stock Company

		“HOTEL COSMOS”

		150 Prospekt Mira, Moscow, Russia

		Ассортиментный перечень Шведского Стола - ЗАВТРАК (пятница)

		Наименование изделий

		Салаты и закуски :

		Салат"Здоровье" капуста с огурцом

		Морковь свежая на тертая  (заправка на выбор)

		Свекла отварная  (заправка на выбор)

		Свежий Пикинский  салат нарезаный соломкой

		Огурцы Свежие

		Помидоры Свежие

		Консервированные овощи :

		Горошек консервированый

		Кукуруза

		Маслины

		Соленые огурцы

		Томаты маринованные черри

		Мясная  гастрономия :

		Ветчина из индейки в/к

		Колбаса докторская

		Колбаса п/к

		Сыры и масло :

		Сыр в ассортименте: "Гауда  ","Мраморный","Эдам"

		Масло сливочное порционнное -10гр

		Соусы :

		Кетчуп ,Горчица, Майонез , Соевый соус , Масло растительное,Уксус бальзамический, Сметана

		Конфитюры в Ассортименте:

		Лимонный,  абрикосовый ,яблоко -киви   яблоко-клубника, сгущеное молоко , мед .

		Блины и Творог :

		Сырники

		Оладьи

		Горячие блюда :

		Сосиски куриные отварные

		Сосиски  барбекю отварные

		Бульон куриный

		Картофель отварной

		Макароны отварные

		Фасоль тушёная в томатном соусе

		Рис отварной

		Каши на молоке :

		Каша Овсяная

		Каша Рисовая

		Блюда из яиц :

		Яичница глазунья

		Яйцо отварное

		Омлет натуральный

		Фрукты свежие в ассортименте  :

		Яблоки

		Апельсины

		Грейпфруты

		Лимоны свежие в нарезку

		Фрукты консервированные в сиропе :

		Абрикосы ,мандарины , ананасы .

		Напитки :

		Чай, кофе.

		Сок  яблочный

		Сок апельсиновый

		Молоко

		Кефир

		Йогурт натуральный

		Морс ягодный

		Хлеб в ассортименте :

		Тосты белые , хлеб нарезной,  хлеб ржаной, булочка ржаная,булочка пшеничная с маком, булочка пшеничная с кунжутом

		Выпечка в ассортименте .

		Пирог с вишней

		Печенье воздушное цветное , печенье маковка,  круассан , булочка с изюмом , кекс шоколадный, сухари сдобные пшеничные

		Сухие завтраки :

		Мюсли

		Кукурузные хлопья

		Шоколадные шарики

		Шоколадные подушечки

		Изюм

		Финики

		Цукаты





Завтрак (суббота)

		

		Joint-Stock Company

		“HOTEL COSMOS”

		150 Prospekt Mira, Moscow, Russia

		Ассортиментный перечень Шведского Стола - ЗАВТРАК (суббота)

		Наименование изделий

		Салаты и закуски :

		Салат"Здоровье" капуста с огурцом

		Морковь свежая на тертая  (заправка на выбор)

		Свекла отварная  (заправка на выбор)

		Свежий Пикинский  салат нарезаный соломкой

		Огурцы Свежие

		Помидоры Свежие

		Консервированные овощи :

		Горошек консервированый

		Кукуруза

		Маслины

		Соленые огурцы

		Томаты маринованные черри

		Мясная  гастрономия :

		Ветчина из индейки в/к

		Колбаса докторская

		Колбаса п/к

		Сыры и масло :

		Сыр в ассортименте: "Гауда  ","Мраморный","Эдам"

		Масло сливочное порционнное -10гр

		Соусы :

		Кетчуп ,Горчица, Майонез , Соевый соус , Масло растительное,Уксус бальзамический, Сметана

		Конфитюры в Ассортименте:

		Лимонный,  абрикосовый ,яблоко -киви   яблоко-клубника, сгущеное молоко , мед .

		Блины и Творог :

		Запеканка творожная

		Оладьи

		Горячие блюда :

		Сосиски куриные отварные

		Сосиски  барбекю отварные

		Бульон куриный

		Картофель отварной

		Макароны отварные

		Фасоль тушёная в томатном соусе

		Рис отварной

		Каши на молоке :

		Каша Овсяная

		Каша Пшённая

		Блюда из яиц :

		Яичница глазунья

		Яйцо отварное

		Омлет натуральный

		Фрукты свежие в ассортименте  :

		Яблоки

		Апельсины

		Грейпфруты

		Лимоны свежие в нарезку

		Фрукты консервированные в сиропе :

		Абрикосы ,мандарины , ананасы .

		Напитки :

		Чай, кофе.

		Сок  яблочный

		Сок апельсиновый

		Молоко

		Кефир

		Йогурт натуральный

		Морс ягодный

		Хлеб в ассортименте :

		Тосты белые , хлеб нарезной,  хлеб ржаной, булочка ржаная,булочка пшеничная с маком, булочка пшеничная с кунжутом

		Выпечка в ассортименте .

		Пирог с вишней

		Печенье воздушное цветное , печенье шоколадное,  круассан , булочка сдобная, кекс столичный, печенье промышленное

		Сухие завтраки :

		Мюсли

		Кукурузные хлопья

		Шоколадные шарики

		Шоколадные подушечки

		Изюм

		Финики

		Цукаты





Завтрак (воскресенье)

		

		Joint-Stock Company

		“HOTEL COSMOS”

		150 Prospekt Mira, Moscow, Russia

		Ассортиментный перечень Шведского Стола - ЗАВТРАК (воскресенье)

		Наименование изделий

		Салаты и закуски :

		Салат"Здоровье" капуста с огурцом

		Морковь свежая на тертая  (заправка на выбор)

		Свекла отварная  (заправка на выбор)

		Свежий Пикинский  салат нарезаный соломкой

		Огурцы Свежие

		Помидоры Свежие

		Консервированные овощи :

		Горошек консервированый

		Кукуруза

		Маслины

		Соленые огурцы

		Томаты маринованные черри

		Мясная  гастрономия :

		Ветчина из индейки в/к

		Колбаса докторская

		Колбаса п/к

		Сыры и масло :

		Сыр в ассортименте: "Гауда  ","Мраморный","Эдам"

		Масло сливочное порционнное -10гр

		Соусы :

		Кетчуп ,Горчица, Майонез , Соевый соус , Масло растительное,Уксус бальзамический, Сметана

		Конфитюры в Ассортименте:

		Лимонный,  абрикосовый ,яблоко -киви   яблоко-клубника, сгущеное молоко , мед .

		Блины и Творог :

		Пудинг творожный с изюмом

		Оладьи

		Горячие блюда :

		Сосиски куриные отварные

		Сосиски  барбекю отварные

		Бульон куриный

		Картофель отварной

		Макароны отварные

		Фасоль тушёная в томатном соусе

		Рис отварной

		Каши на молоке :

		Каша Овсяная

		Каша Ячневая

		Блюда из яиц :

		Яичница глазунья

		Яйцо отварное

		Омлет натуральный

		Фрукты свежие в ассортименте  :

		Яблоки

		Апельсины

		Грейпфруты

		Лимоны свежие в нарезку

		Фрукты консервированные в сиропе :

		Абрикосы ,мандарины , ананасы .

		Напитки :

		Чай, кофе.

		Сок  яблочный

		Сок апельсиновый

		Молоко

		Кефир

		Йогурт натуральный

		Морс ягодный

		Хлеб в ассортименте :

		Тосты белые , хлеб нарезной,  хлеб ржаной, булочка ржаная,булочка пшеничная с маком, булочка пшеничная с кунжутом

		Выпечка в ассортименте .

		Пирог шоколадный

		Печенье воздушное цветное , печенье шоколадное ,  круассан , булочка маковая, кекс с цукатами, сухари сдобные пшеничные

		Сухие завтраки :

		Мюсли

		Кукурузные хлопья

		Шоколадные шарики

		Шоколадные подушечки

		Изюм

		Финики

		Цукаты
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TDSheet

				Спецификация технологического оборудования №1

				№		Наименование						Фирма/Модель				Габаритные размеры (дл.х ш.х в.), мм				Установ мощность, кВт				Параметры сети				Цена, EUR				Кол-во, шт.				Стоимость, EUR		Изображение

				Коренной цех

				КорЦ1		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190																1.00

				КорЦ2		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/5-4				1 200х500х1 800																1.00

				КорЦ3		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/5-4				800х500х1 800																3.00

				КорЦ4		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 500х600х380 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 12/7 БОРТ 100 ММ (мойка 500х600х380 мм)				1 200х700х850																2.00

				КорЦ5		Овощеочистительная машина, напольная, разовая загрузка 8 кг корнеплодов, производительность до 250 кг/ч						MEC / PL8XE				320x420x800				0.55				380/50/3								2.00										Прочее оборудование

				КорЦ6		Рабочий стол для обработки овощей, столешница с бортом, 2 моечные ванны со сливом и сифоном, разделочная доска из пластика, блок для сбора отходов, нерж.сталь						AREX / TPV2				1600x700x950																2.00

				КорЦ7		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/6 БОРТ 100 ММ				1 200х600х850																2.00

				КорЦ8		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 2,9 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 136 x 136 x 220				1360x1360x2200																1.00										Холодильное оборудование

				КорЦ9		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м)						СЕВЕР / MGSF 105 S + ВПУ				742х716х451				1.04				220/50/1								1.00										Холодильное оборудование

				КорЦ10		Тележка грузовая, колеса d=100 мм, серая резина, 2 с тормозом, 1000х600х950 мм						ROSINOX / ТГ 10/6				1 000х600х950																3.00

				КорЦ11		Смеситель, "елочка", 1/2", с короткой кулисой, дополнительным краном с поворотным гусаком длиной 200 мм и душем Jolly высотой 950 мм, цвет пластмассовых деталей черный, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00941000																				4.00

				КорЦ12		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 4/7 БОРТ 100 ММ				400х700х850																1.00

				КорЦ13		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1								1.00										Прочее оборудование

				КорЦ14		Бактерицидный облучатель, потолочное или настенное крепление, бактерицидные лампы 2х30 Вт, срок службы ламп не менее 8000 ч, суммарный бактерицидный поток 22,4 Вт, окраш.алюминий						РОССИЯ / ОБНП-01 2х30 "УФИК"				1 250х115х55				0.075				220/50/1								1.00										Прочее оборудование

				КорЦ15		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1								1.00										Прочее оборудование

				КорЦ16		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																				1.00

				КорЦ17		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300																1.00

				КорЦ18		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693																2.00

				КорЦ19		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800																2.00

				КорЦ20		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 900х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 9/3/2				900х300х200																1.00

				КорЦ21		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1200х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 12/3/2				1 200х300х200																1.00

				КорЦ22		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/4-4				1 100х400х1 800																1.00

				Овощной цех

				ОЦ1		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190																1.00

				ОЦ2		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 500х600х380 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 12/7 БОРТ 100 ММ (мойка 500х600х380 мм)				1 200х700х850																3.00

				ОЦ3		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/6 БОРТ 100 ММ				1 000х600х850																1.00

				ОЦ4		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1300х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 13/7 БОРТ 100 ММ				1 300х700х850																1.00

				ОЦ5		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0																1.00

				ОЦ6		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 2,9 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 136 x 136 x 220				1360x1360x2200																2.00										Холодильное оборудование

				ОЦ7		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м)						СЕВЕР / MGSF 105 S + ВПУ				742х716х451				1.04				220/50/1								2.00										Холодильное оборудование

				ОЦ8		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 12/7 БОРТ 100 ММ				1 200х700х850																1.00

				ОЦ9		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающими фильтрами, без подсветки, без отверстий под воздуховод, без монтажного комплекта, сварная конструкция, 900х900х250 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ЗВП-9090/25				900х900х250																2.00

				ОЦ10		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1900х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 19/7 БОРТ 100 ММ				1 900х700х850																2.00

				ОЦ11		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/5-4				1 200х500х1 800																1.00

				ОЦ12		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1100х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 11/7 БОРТ 100 ММ				1 100х700х850																1.00

				ОЦ13		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																				3.00

				ОЦ14		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 4/7 БОРТ 100 ММ				400х700х850																1.00

				ОЦ15		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1								1.00										Прочее оборудование

				ОЦ16		Бактерицидный облучатель, потолочное или настенное крепление, бактерицидные лампы 2х30 Вт, срок службы ламп не менее 8000 ч, суммарный бактерицидный поток 22,4 Вт, окраш.алюминий						РОССИЯ / ОБНП-01 2х30 "УФИК"				1 250х115х55				0.075				220/50/1								1.00										Прочее оборудование

				ОЦ17		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1								1.00										Прочее оборудование

				ОЦ18		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																				1.00

				ОЦ19		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300																1.00

				ОЦ20		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693																2.00

				ОЦ21		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800																1.00

				ОЦ22		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1200х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 12/3/2				1 200х300х200																4.00

				ОЦ23		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1300х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 13/3/2				1 300х300х200																2.00

				ОЦ24		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1000х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 10/3/2				1 000х300х200																2.00

				ОЦ25		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 900х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 9/3/2				900х300х200																2.00

				ОЦ26		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1700х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 17/3/2				1 700х300х200																2.00

				ОЦ27		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350																2.00

				Камера -

				К-1		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 13,2 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 256 х 286 х 220				2560x2860x2200																1.00										Холодильное оборудование

				К-2		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 212 S + ВПУ + зимний комплект								1.5				380/50/3								1.00										Холодильное оборудование

				К-3		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/6-4				1 000х600х1 800																4.00

				К-4		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1300х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 13/6-4				1 300х600х1 800																1.00

				К-5		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 700х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 7/6-4				700х600х1 800																1.00

				Моечная оборотной тары

				МОТ1		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190																1.00

				МОТ2		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1300х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 13/6-4				1 300х600х1 800																1.00

				МОТ3		Моечная ванна, одногнездная, сварная, размеры гнезда 800х510х380 мм, борт 100 мм, полка для смесителя, нерж.сталь 430						СИМЭКО / ВМС1E1007				1000x700x850																2.00

				МОТ4		Смеситель, "елочка", 1/2", с короткой кулисой, дополнительным краном с поворотным гусаком длиной 200 мм и душем Jolly высотой 950 мм, цвет пластмассовых деталей черный, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00941000																				2.00

				МОТ5		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 4/7 БОРТ 100 ММ				400х700х850																1.00

				МОТ6		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/6-4				1 000х600х1 800																1.00

				МОТ7		Бактерицидный облучатель, потолочное или настенное крепление, бактерицидные лампы 2х30 Вт, срок службы ламп не менее 8000 ч, суммарный бактерицидный поток 22,4 Вт, окраш.алюминий						РОССИЯ / ОБНП-01 2х30 "УФИК"				1 250х115х55				0.075				220/50/1								1.00										Прочее оборудование

				МОТ8		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1								1.00										Прочее оборудование

				МОТ9		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающими фильтрами, без подсветки, без отверстий под воздуховод, без монтажного комплекта, сварная конструкция, 1000х900х350 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ЗВП-1090				1 000х900х350																2.00

				МОТ10		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350																1.00

				МОТ11		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693																1.00

																																		Итого:

																																		В том числе НДС:

				Итого, стоимость оборудования:  EUR (Ноль евро 00 центов)

						ОТ ПРОДАВЦА														ОТ ПОКУПАТЕЛЯ

				Цены действительны в течении двух месяцев

						Зеленым выделено прочее оборудование

						Желтым  выделено холодильное  оборудование

						Синим выделено тепловое оборудование

						Не выделено нейтральное оборудование
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Приложение № 2 к Техническому Заданию.xlsx
Завтрак



		Joint-Stock Company

		“HOTEL COSMOS”

		150 Prospekt Mira, Moscow, Russia



		Ассортиментный перечень Шведского Стола - ЗАВТРАК

		Наименование изделий

		Салаты и закуски :

		Салат"Здоровье" капуста с огурцом  30

		Морковь свежая на тертая  (заправка на выбор) 15

		Свекла отварная  (заправка на выбор) 15

		Свежий Пекинский-Айсберг  салат нарезаный соломкой 10/10

		Огурцы Свежие 10

		Помидоры Свежие 10

		Консервированные овощи :

		Горошек консервированый 10

		Кукуруза 10

		Маслины 10

		Капуста квашеная 10

		Соленые огурцы 10

		Томаты маринованные чери 10

		Мясная и рыбная гастрономия :

		Ветчина из индейки 10

		Колбаса п/к 10

		Колбаса Докторская 10

		Сыры и масло :

		Сыр "Гауда  " 10

		Сыр "Эдам  " 10

		Сыр "Мраморный" 10

		Масло сливочное прционнное -10гр

		Соусы :

		 Кетчуп ,Горчица, Майонез , Соевый соус , Масло растительное, Сметана . 2/2/2/2/2/5

		Конфитюры в Ассортименте:

		Лимонный,  абрикосовый ,яблоко -киви   яблоко-клубника, сгущеное молоко , мед . 5/5/5/5/5/5

		Блины и Творог :

		Творожная запеканка 30

		Блинчики  50

		Горячие блюда :

		Бульон куриный с мякотью кур 50

		Сосиски молочные отварные 38

		Сосиски барбекю 38

		Картофель отварной 45

		Овощи Весенние 30

		Гавайская смесь 30

		Макароны 30

		Фасоль в томатном соусе 30

		Каши на молоке :

		Каша Овсяная  30

		Каша Пшенная 30

		Блюда из яиц :

		Яичница глазунья 40

		 Яйцо отварное (hard) 40

		Омлет без начинки  30

		Фрукты свежие в ассортименте  :

		Яблоки 30

		Апельсины 30

		Бананы 30

		Грейпфруты 30

		Лимоны свежие в нарезку 10

		Фрукты консервированные в сиропе : 

		Абрикосы, мандарины, ананасы  15/15/15

		Напитки :

		Чай, кофе 50/50

		Сок  яблочный 50

		Сок апельсиновый 50

		Молоко 20

		Кефир 40

		Йогурт натуральный 100

		Морс 50

		Хлеб в ассортименте :

		Тосты белые , хлеб серый,  багет , булочка в ассортименте черная белая 

		Выпечка в ассортименте .

		Пирог в ассортименте: с черной смородиной,  миндальный 30/30

		Кекс,Печенье песочное,безе, 30/30/20

		Сухие завтраки :

		Мюсли 5

		Кукурузные хлопья 5

		Шоколадные подушечки 5

		Сухой завтрак (цветные колечки) 5
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Космос 2 этаж Спецификация №2.xls
TDSheet

				2 этаж. Спецификация №2

				№		Наименование						Фирма/Модель				Габаритные размеры (дл.х ш.х в.), мм				Установ мощность, кВт				Параметры сети				Кол-во, шт.				Изображение

				Мясной цех

				МЦ1		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				МЦ2		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												2.00

				МЦ3		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 500х500х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 12/7 (мойка 500х500х300) БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												2.00

				МЦ4		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 450 л, 3 дверцы, 3 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 3200 TN ECX				1795x700x950				0.29				220/50/1				1.00

				МЦ5		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				1.00

				МЦ6		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1900х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 19/7 БОРТ 100 ММ				1 900х700х850												1.00

				МЦ7		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1800х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 18/7 БОРТ 100 ММ				1 800х700х850												1.00

				МЦ8		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 196 х 196 х 220				1960x1960x2200												1.00

				МЦ9		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				МЦ10		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х500х1600 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/5/16-4				800х500х1 600												1.00

				МЦ11		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х500х1600 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/5/16-4				1 200х500х1 600												1.00

				МЦ12		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				МЦ13		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				МЦ14		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				МЦ15		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				МЦ16		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				МЦ17		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				МЦ18		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												2.00

				МЦ19		Смеситель, "елочка", 1/2", с короткой кулисой, дополнительным краном с поворотным гусаком длиной 200 мм и душем Jolly высотой 950 мм, цвет пластмассовых деталей черный, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00941000																2.00

				МЦ20		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1000х300х250 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 10/3/2,5				1 000х300х250												1.00

				МЦ21		Настенная полка, открытая, косынка, нерж.сталь						СИМЭКО / ПН1603/ 127.0US.05401				1 600х300х250												2.00

				МЦ22		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				МЦ23		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												2.00

				МЦ24		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				МЦ25		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/5-4				900х500х1 800												1.00

				МЦ26		Мясорубка, мясорубочная система TOTAL UNGER (1 подрезной нож, 2 двойных ножа, 2 решетки), производительность 280 кг/ч, нерж.сталь						EVEREST / TC/22-2000 UNGER 3PH				450x240x390				1.13				380/50/3				1.00

				МЦ27		Разрубочная колода, полипропиленовый блок 500х400х50 мм на подставке						РОССИЯ / "Помощник мясника"																1.00

				МЦ28		Весы, напольные, электронные, предел взвешивания 60 кг, цена деления 20 г, выборка массы тары 60 кг, платформа 300х410 мм из нерж.стали						CAS / DL-60				355x610x710				0.0004				220/50/1				1.00

				МЦ29		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				МЦ30		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				Птицегольевой цех

				ПЦ1		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				ПЦ2		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												1.00

				ПЦ3		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 500х500х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 12/7 (мойка 500х500х300) БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												2.00

				ПЦ4		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1600х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 16/7 БОРТ 100 ММ				1 600х700х850												1.00

				ПЦ5		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												2.00

				ПЦ6		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1300х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 13/7 БОРТ 100 ММ				1 300х700х850												1.00

				ПЦ7		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 4,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 166 x 166 x 220				1660x1660x2200												1.00

				ПЦ8		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				ПЦ9		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1400х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 14/5-4				1 400х500х1 800												1.00

				ПЦ10		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/4-4				1 000х400х1 800												1.00

				ПЦ11		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				ПЦ12		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ПЦ13		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				ПЦ14		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				ПЦ15		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				ПЦ16		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				ПЦ17		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												2.00

				ПЦ18		Смеситель, "елочка", 1/2", с короткой кулисой, дополнительным краном с поворотным гусаком длиной 200 мм и душем Jolly высотой 950 мм, цвет пластмассовых деталей черный, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00941000																2.00

				ПЦ19		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				ПЦ20		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				Рыбный цех

				РЦ1		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				РЦ2		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 400х400х250 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 12/6 (мойка 400х400х250) БОРТ 100 ММ				1 200х600х850												2.00

				РЦ3		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/6 БОРТ 100 ММ				1 200х600х850												1.00

				РЦ4		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 450 л, 3 дверцы, 3 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 3200 TN ECX				1795x700x950				0.29				220/50/1				1.00

				РЦ5		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 4,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 166 x 166 x 220				1660x1660x2200												1.00

				РЦ6		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				РЦ7		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1400х500х1600 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 14/5/16-4				1 400х500х1 600												1.00

				РЦ8		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х300х1600 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/3/16-4				1 000х300х1 600												1.00

				РЦ9		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1200х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 12/3/2				1 200х300х200												1.00

				РЦ10		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				РЦ11		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				РЦ12		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				РЦ13		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				РЦ14		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				РЦ15		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				РЦ16		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												1.00

				РЦ17		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																2.00

				РЦ18		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1000х300х250 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 10/3/2,5				1 000х300х250												2.00

				РЦ19		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				РЦ20		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/7 БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												1.00

				РЦ21		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				РЦ22		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				РЦ23		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				1.00

				Горячий цех №2

				ГЦ№21		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				ГЦ№22		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												2.00

				ГЦ№23		Пароконвекционная печь, электрическая, вместимость 1 вкатная тележка-шпилька на 20 GN 1/1, парогенератор, микропроцессор, подсветка, датчик температуры, душ						RATIONAL / SCC 201				879x791x1782				37				380/50/3				2.00

				ГЦ№24		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				1.00

				ГЦ№25		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП1211 С/ 034.0US.05447				1200x1100x350				0.02				220/50/1				2.00

				ГЦ№26		Умягчитель воды, ресурс 2800 л (при 300 мг/л CaCO3), давление воды 1 - 8 бар, температура воды 8 - 25оС, макс. жесткость воды 900 мг/л CaCO3						DVA / DVA 20				190х255х900												3.00

				ГЦ№27		Настольная полка, тепловая, двухъярусная, 6 инфракрасных керамических излучателей, на 4 опорах из профильной трубы 20х40 мм, нерж.сталь						СИМЭКО / НТЕ21404И/ 056.0ES.17936				1 400х400х800				2.40				220/50/1				1.00

				ГЦ№28		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								220/50/1				1.00

				ГЦ№29		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 4/7 БОРТ 100 ММ				400х700х850												3.00

				ГЦ№210		Сковорода, электрическая, гладкая жарочная поверхность с 2 зонами нагрева, бортом и жиросборником, нейтральный открытый шкаф						BERTO'S / E7FL8MP-2/ 18402600				800х700х900				9.60				380/50/3				1.00

				ГЦ№211		Фритюрный шкаф, электрический, 1 котел объемом 18 л с крышкой, 1 фритюрная корзина, нейтральный закрытый шкаф						BERTO'S / E7F18-4MS/ 18505600				400х700х900				18.00				380/50/3				2.00

				ГЦ№212		Плита, электрическая, сплошная рабочая поверхность с 4 зонами нагрева, нейтральный открытый шкаф						BERTO'S / E7TPM/ 18880200				800х700х900				9.00				380/50/3				2.00

				ГЦ№213		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								380/50/3				1.00

				ГЦ№214		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1100х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 11/7 БОРТ 100 ММ				1 100х700х850												1.00

				ГЦ№215		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				ГЦ№216		Пароконвекционная печь, электрическая, выдвижная рама под 10 GN 1/1 + планка, встроенный парогенератор, микропроцессор, подсветка, датчик температуры, ручной душ						RATIONAL / SCC 101				847х771х1 017				18.6				380/50/3				1.00

				ГЦ№216-1		Стенд, сварная конструкция, 2x7 уровней направляющих под  GN 1/1, двухсекционная, каркас труба 40х40, столешница с вырезом сзади 250х110мм, 4 ограничит. в компл., рег. ножки, нерж.сталь						СИМЭКО / ПО2ПК0807/ 030.0ES.36742				845х725х690												1.00

				ГЦ№217		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП1110/ 934.0US.34896				1 100х1 000х350				0.08				220/50/1				1.00

				ГЦ№218		Холодильный шкаф, 0...+6оС, 700 л, 1 глухая металлическая дверь с замком, толщина стенки 40 мм, нерж.сталь						POLAIR / CM107-G				697x854x2028				0.17				220/50/1				2.00

				ГЦ№219		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																2.00

				ГЦ№220		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				ГЦ№221		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ГЦ№222		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 80 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-20W				410х102х320				0.02				220/50/1				1.00

				ГЦ№223		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				ГЦ№224		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												2.00

				ГЦ№225		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				ГЦ№226		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												2.00

				ГЦ№227		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												2.00

				ГЦ№228		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				ГЦ№229		Настенная полка, косынка вверх, сплошная, сварная конструкция, усиление ребро жесткости, в правом углу отверстие под кабель, 600х550х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 6/5,5/3				600х550х300												1.00

				ГЦ№230		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350												3.00

				ГЦ№231		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				ГЦ№232		Монтажный комплект, для островного зонта до L=2000 мм вкл., (цепи - 4 шт., крюки 4 шт., длина цепи 1500 мм)						ROSINOX / К 1				2 100х1 100х350												2.00

				ГЦ№233		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				ГЦ№234		Котел, электрический, непрямой нагрев, объем 55 л						BERTO'S / E7PI/ 18843000				800х700х900				9.00				380/50/3				1.00

				ГЦ№235		Плита, электрическая, 2 квадратные конфорки, нейтральный открытый шкаф						BERTO'S / E7PQ2M/ 18721600				400х700х900				5.20				380/50/3				1.00

				ГЦ№236		Колонка, с краном для горячей (холодной) воды и поворотным гусаком длиной 250 мм, высота 550 мм, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Column A //00525525																1.00

				ГЦ№237		Жаровня, электрическая, объем 60 л, материал емкости - нерж.сталь, ручное опрокидывание						BERTO'S / E7BR8/I/ 18822800				800х700х900				9.00				380/50/3				1.00

				ГЦ№238		Вентиляционный зонт, приточно-вытяжной, центральный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗПВЦ2218 С/ 039.0US.14860				2200x1800x350				0.06				220/50/1				2.00

				ГЦ№239		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				ГЦ№240		Гриль-саламандра, электрический, подъемный колпак с 2 зонами нагрева, рабочая поверхность 600х350 мм, нерж.сталь 304						TECNOINOX / SE60/4 //216011				600x450x500				4				380/50/3				1.00

				ГЦ№241		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 800х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 8/7 БОРТ 100 ММ				800х700х850												2.00

				ГЦ№242		Мясорубка, мясорубочная система TOTAL UNGER (1 подрезной нож, 2 двойных ножа, 2 решетки), производительность 280 кг/ч, нерж.сталь						EVEREST / TC/22-2000 UNGER 3PH				450x240x390				1.13				380/50/3				1.00

				ГЦ№243		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				ГЦ№244		Рабочий стол-купе тепловой, н/ст, сварная конструкция, труба 40х40 мм, 2 двери купе с 2-х сторон, внутренняя полка + нижняя полка (дно), регулируемые ножки,  +40...+80оС, вентилируемый						СИМЭКО / СТ1207К/ 042.0US.18086				1 200х700х850				1.2				220/50/1				1.00

				ГЦ№245		Рабочий стол-купе тепловой, н/ст, сварная конструкция, труба 40х40 мм, 2 двери купе с 2-х сторон, внутренняя полка + нижняя полка (дно), регулируемые ножки,  +40...+80оС, вентилируемый						СИМЭКО / СТ1407К/ 042.0US.18270				1 400х700х850				1.2				220/50/1				1.00

				ГЦ№246		Настольная полка, тепловая, двухъярусная, 4 инфракрасных керамических излучателя, на 4 опорах из профильной трубы 20х40 мм, нерж.сталь						СИМЭКО / НТЕ21203И/ 056.0ES.16838				1200x300x800				1.6				220/50/1				1.00

				ГЦ№247		Микроволновая печь, механическое + электронное управление, 4 уровня мощности, мощность СВЧ 1100 Вт, емкость камеры 34 л, полностью нерж.сталь						MENUMASTER / RCS511DSE				559х438х350				1.55				220/50/1				1.00

				ГЦ№248		Морозильный шкаф, не выше -18оС, 700 л, 1 глухая металлическая дверь с замком, толщина стенки 61 мм, нерж.сталь						POLAIR / CB107-G				735x884x2064				0.4				220/50/1				1.00

				ГЦ№249		Настольная полка, нейтральная, 1 ярус, сварная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х300х400 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПГ1 8/3/4				800х300х400												2.00

				Моечная цеховго инвентаря

				МЦИ1		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1100х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 11/6 БОРТ 100 ММ				1 100х600х850												1.00

				МЦИ2		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/6 БОРТ 100 ММ				1 000х600х850												1.00

				МЦИ3		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 600х500х380 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 14/7 (мойка 600х500х380) БОРТ 100 ММ				1 400х700х850												1.00

				МЦИ4		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 5/7 БОРТ 100 ММ				500х700х850												1.00

				МЦИ5		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/6-4				900х600х1 800												3.00

				МЦИ6		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/5-4				1 000х500х1 800												1.00

				МЦИ7		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				МЦИ8		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				МЦИ9		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП2109 С/ 034.0US.14402				2100x900x350				0.03				220/50/1				1.00

				МЦИ10		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																1.00

				МЦИ11		Смеситель, "елочка", 1/2", с короткой кулисой, дополнительным краном с поворотным гусаком длиной 200 мм и душем Jolly высотой 950 мм, цвет пластмассовых деталей черный, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00941000																1.00

				МЦИ12		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1100х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 11/3/2				1 100х300х200												2.00

				МЦИ13		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1000х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 10/3/2				1 000х300х200												1.00

				МЦИ14		Водонагреватель, для горячего водоснабжения, проточный, производительность 7,7 л/мин (нагрев от 10 до 38оС)						STIEBEL ELTRON / DHF 15 C				370x220x130				15				380/50/3				1.00

				МЦИ15		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350												1.00

				МЦИ16		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				МЦИ17		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 500х500х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 700х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 7/7 (мойка 500х500х300) БОРТ 100 ММ				700х700х850												1.00

				МЦИ18		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				МЦИ19		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												2.00

				Моечная цехового инвентаря №2

				МЦИ№21		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1100х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 11/6 БОРТ 100 ММ				1 100х600х850												1.00

				МЦИ№22		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/6 БОРТ 100 ММ				1 000х600х850												1.00

				МЦИ№23		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 600х500х380 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 14/7 (мойка 600х500х380) БОРТ 100 ММ				1 400х700х850												1.00

				МЦИ№24		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/6-4				900х600х1 800												1.00

				МЦИ№25		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				МЦИ№26		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП2109 С/ 034.0US.14402				2100x900x350				0.03				220/50/1				1.00

				МЦИ№27		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																1.00

				МЦИ№28		Смеситель, "елочка", 1/2", с короткой кулисой, дополнительным краном с поворотным гусаком длиной 200 мм и душем Jolly высотой 950 мм, цвет пластмассовых деталей черный, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00941000																1.00

				МЦИ№29		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1100х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 11/3/2				1 100х300х200												1.00

				МЦИ№210		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1000х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 10/3/2				1 000х300х200												1.00

				МЦИ№211		Водонагреватель, для горячего водоснабжения, проточный, производительность 7,7 л/мин (нагрев от 10 до 38оС)						STIEBEL ELTRON / DHF 15 C				370x220x130				15				380/50/3				1.00

				МЦИ№212		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350												1.00

				МЦИ№213		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				МЦИ№214		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				МЦИ№215		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 500х500х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 700х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 7/7 (мойка 500х500х300) БОРТ 100 ММ				700х700х850												1.00

				МЦИ№216		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				МЦИ№217		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												2.00

				Холодный цех

				ХЦ1		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												2.00

				ХЦ2		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1100х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 11/7 БОРТ 100 ММ				1 100х700х850												2.00

				ХЦ3		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				1.00

				ХЦ4		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х500х1600 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/5/16-4				900х500х1 600												2.00

				ХЦ5		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х500х1600 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/5/16-4				1 200х500х1 600												2.00

				ХЦ6		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 196 х 196 х 220				1960x1960x2200												2.00

				ХЦ7		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				2.00

				ХЦ8		Рабочий стол, без борта, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СП 12/7				1 200х700х850												4.00

				ХЦ9		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				ХЦ10		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 450 л, 3 дверцы, 3 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 3200 TN ECX				1795x700x950				0.29				220/50/1				1.00

				ХЦ11		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																2.00

				ХЦ12		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				ХЦ13		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ХЦ14		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 80 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-20W				410х102х320				0.02				220/50/1				1.00

				ХЦ15		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				ХЦ16		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												2.00

				ХЦ17		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				ХЦ18		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												2.00

				ХЦ19		Настольная полка, двухъярусная, на 4 опорах из профильной трубы 20х40 мм, сварная конструкция, 2 сплошные полки, настольное крепление, нерж.сталь						СИМЭКО / НЕ21703/ 131.0ES.36314				1 795х300х800												1.00

				ХЦ20		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												2.00

				ХЦ21		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												2.00

				ХЦ22		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 700х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 7/5-4				700х500х1 800												1.00

				ХЦ23		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х500х1600 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/5/16-4				800х500х1 600												2.00

				ХЦ24		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 4/7 БОРТ 100 ММ				400х700х850												1.00

				ХЦ25		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 5/7 БОРТ 100 ММ				500х700х850												1.00

				ХЦ26		Морозильник-рабочий стол, -10...-20оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 BT ECX				1360x700x950				1.1				220/50/1				1.00

				ХЦ27		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				ХЦ28		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				ХЦ29		Гастрономическая машина, полуавтоматическая, диаметр ножа 300 мм, сечение продукта 220х245 мм, толщина среза 0 - 14 мм, съемн						RGV / DOLLY 300/A-L				570х480х400				0.16				220/50/1				2.00

				Раздача горячего цеха

				РГЦ1		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/6 БОРТ 100 ММ				1 200х600х850												2.00

				РГЦ2		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				РГЦ3		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												1.00

				РГЦ4		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/7 БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												2.00

				РГЦ5		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				1.00

				РГЦ6		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/4-4				800х400х1 800												1.00

				РГЦ7		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																1.00

				РГЦ8		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				РГЦ9		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				РГЦ10		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				РГЦ11		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																1.00

				РГЦ12		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				РГЦ13		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												1.00

				РГЦ14		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												1.00

				РГЦ15		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1400х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 14/3/2				1 400х300х200												2.00

				РГЦ16		Рабочий стол-купе тепловой, +40...+80оС, без борта, с промежуточной полкой, полностью нерж.сталь						СИМЭКО / СТ1507К/ 042.0US.14266				1500x700x850				1.2				220/50/1				1.00

				РГЦ17		Настольная полка, тепловая, двухъярусная, 6 инфракрасных керамических излучателей, на 4 опорах из профильной трубы 20х40 мм, нерж.сталь						СИМЭКО / НТЕ21504И/ 056.0ES.17938				1500x400x800				2.4				220/50/1				1.00

				Раздача холодного цеха

				РХЦ1		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				РХЦ2		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/6 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х600х850												1.00

				РХЦ3		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/6 БОРТ 100 ММ				1 000х600х850												2.00

				РХЦ4		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																1.00

				РХЦ5		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 450 л, 3 дверцы, 3 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 3200 TN ECX				1795x700x950				0.29				220/50/1				1.00

				РХЦ6		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/6-4				800х600х1 800												1.00

				РХЦ7		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				РХЦ8		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				РХЦ9		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				РХЦ10		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																1.00

				РХЦ11		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				РХЦ12		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												1.00

				РХЦ13		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												1.00

				РХЦ14		Настенная полка, открытая, косынка, нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0803/ 027.0US.04869				800х300х250												1.00

				РХЦ15		Настольная полка, двухъярусная, на 4 опорах из профильной трубы 20х40 мм, сварная конструкция, 2 сплошные полки, настольное крепление, нерж.сталь						СИМЭКО / НЕ21703/ 131.0ES.36314				1 795х300х800												1.00

				Холодный склад готовых полуфабрикатов

				ХСГП1		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 196 х 196 х 220				1960x1960x2200												1.00

				ХСГП2		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 4,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 166 x 166 x 220				1660x1660x2200												5.00

				ХСГП3		Сплит-система, низкотемпературная (-15…-25оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / BGSF 218 S + ВПУ + зимний комплект								1.37				220/50/1				1.00

				ХСГП4		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				5.00

				ХСГП5		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1400х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 14/5-4				1 400х500х1 800												6.00

				ХСГП6		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/5-4				1 200х500х1 800												2.00

				ХСГП7		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/5-4				800х500х1 800												1.00

				ХСГП8		Вакуумная упаковочная машина, напольная, мобильная, размеры рабочей камеры 540х607х215 мм, ширина шва 528 мм, скорость откачки 21 куб.м/ч, длительность цикла 25-35 сек						TECNOVAC / T 520				600x700x1050				1.5				380/50/3				1.00

				ХСГП9		Шкаф быстрого охлаждения/ударной заморозки, вместимость 18 GN 1/1 или 18 противней 40х60 см, производительность 45 кг/цикл, датчик температуры продукта						IRINOX / EF45.1				790х972х1 970				3.70				380/50/3				1.00

				ХСГП10		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/5-4				900х500х1 800												1.00

				ХСГП11		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 5,5 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 166 x 196 х 220				1660x1960x2200												1.00

				ХСГП12		Сплит-система, низкотемпературная (-15…-25оС), с ВПУ (кабель 5 м)						СЕВЕР / BGSF 117 S + ВПУ								1.32				220/50/1				1.00

				Кладовая сухих продуктов

				КСП1		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/4-4				1 000х400х1 800												1.00

				КСП2		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/4-4				1 100х400х1 800												4.00

				КСП3		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1400х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 14/6-4				1 400х600х1 800												2.00

				КСП4		Стеллаж, 4 перфорированные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/4-4 ПП				900х400х1 800												1.00

				Помещение обработки яиц

				ПОЯ1		Холодильный шкаф, 0...+6оС, 500 л, 1 глухая металлическая дверь с замком, толщина стенки 40 мм, нерж.сталь						POLAIR / CM105-G				697x620x2028				0.15				220/50/1				1.00

				ПОЯ2		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				ПОЯ3		Моечная ванна, борт 100 мм, сварная мойка, 2 секции 425х500х400 мм, без отверстий под смеситель, обвязка с 4-х сторон, разборная конструкция, профиль - уголок 40х40 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВСн 2/425 (мойка 425х500х400) БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												2.00

				ПОЯ4		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 450 л, 3 дверцы, 3 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 3200 TN ECX				1795x700x950				0.29				220/50/1				1.00

				ПОЯ5		Овоскоп, с отверстиями для 10 яиц						РОССИЯ / ОН-10				0х0х0				0.10				220/50/1				1.00

				ПОЯ6		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 12/7 БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												1.00

				ПОЯ7		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																2.00

				ПОЯ8		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ПОЯ9		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				ПОЯ10		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				Кладовая уборочного инвентаря

				КУИ1		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				КУИ2		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												1.00

				КУИ3		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																1.00

				КУИ4		Настенная полка, открытая, косынка, нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0903/ 127.0US.20678				900х300х300												1.00

				КУИ5		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/4-4				1 100х400х1 800												3.00

				КУИ6		Посудомоечный стол, входной, левый, с углублением для направления кассет, зацеп и цельнотянутая мойка 400х400х250мм справа, борт 180мм, отв.под смеситель, каркас труба 40х40 мм, обвязка с 3-х сторон, 1200х730х850 мм						ROSINOX / СВЦО 12/7 ЗАЦЕП И МОЙКА СПРАВА				1 200х730х850												1.00

				КУИ7		Стеллаж, разборный, 4 сплошные полки, 4 стойки-труба, полностью нерж.сталь						СИМЭКО / СТПС40704/ 021.0UR.06586				700x400x1800												1.00

				КУИ8		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/4-4				800х400х1 800												1.00

				Сервизная

				С1		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/4-4				1 100х400х1 800												4.00

				С2		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/6-4				1 100х600х1 800												1.00

				С3		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1300х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 13/6-4				1 300х600х1 800												2.00

				С4		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/6 БОРТ 100 ММ				1 000х600х850												1.00

				С5		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/5-4				1 000х500х1 800												1.00

				Моечная столовой посуды 2

				МСП21		Рабочий стол, без борта, отверстие с фланцем D=220 мм, подложка ДСП, столешница 40 мм, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СО 15/7 ОТВ СЛЕВА				1 500х700х850												1.00

				МСП22		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/7 БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												1.00

				МСП23		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом, 2 секции 500х500х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 14/7 (мойка 500х500х300) БОРТ 100 ММ				1 400х700х850												1.00

				МСП23-1		Смеситель, 1/2" M, с керамическими кран-буксами и душем Top-Class с настенным креплением, дополнительным краном и поворотным гусаком длиной 250 мм, цвет пластмассовых деталей черный						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap B+shower A //00958016																1.00

				МСП24		Смеситель, "елочка", 1/2", с короткой кулисой, дополнительным краном с поворотным гусаком длиной 200 мм и душем Jolly высотой 950 мм, цвет пластмассовых деталей черный, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00941000																1.00

				МСП25		Посудомоечная машина, конвейерная, 2-скоростная, 150/175 кассет/ч, сушка, пароконденсатор, направление потока слева направо						ARISTARCO / AR 3000 ASC+CD SX				2850x765x1955				44.81				380/50/3				1.00

				МСП26		Вентиляционный зонт, для конвейерных посудомоечных машин, островной, нерж.сталь						СИМЭКО / 999.0US.18092				690x750x250												2.00

				МСП27		Посудомоечный стол, для чистой посуды, ролльганг, с концевым выключателем, для конвейерных машин серии TR						ARISTARCO / ROLLER WAY 1100				1100x650x880												1.00

				МСП28		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/4-4				1 000х400х1 800												5.00

				МСП29		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/4-4				800х400х1 800												1.00

				МСП210		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				МСП211		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 15/7 БОРТ 100 ММ				1 500х700х850												3.00

				МСП212		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												2.00

				МСП213		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				МСП214		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				МСП215		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				МСП216		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												4.00

				МСП217		Тележка для подносов, сварная, вместимость 10 подносов размером 300...370 х 400...540 мм, нерж.сталь 430						СИМЭКО / Ш10KU/ 026.0US.17040				420x550x1800												2.00

				МСП218		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1100х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 11/7 БОРТ 100 ММ				1 100х700х850												2.00

				МСП219		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 4,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 166 x 166 x 220				1660x1660x2200												1.00

				МСП220		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м)						СЕВЕР / MGSF 105 S + ВПУ				742х716х451				1.04				220/50/1				1.00

				МСП221		Моечная ванна, одногнездная, сварная, размеры гнезда 900х500х400 мм, борт 100 мм, полка для смесителя, нерж.сталь 430						СИМЭКО / ВМС1E1007/ 107.7ES.20065				1000x700x850												3.00

				МСП222		Смеситель, 1/2" M, с керамическими кран-буксами и душем Top-Class с настенным креплением, дополнительным краном и поворотным гусаком длиной 250 мм, цвет пластмассовых деталей черный						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap B+shower A //00958016																3.00

				МСП223		Вентиляционный зонт, приточно-вытяжной, пристенный, с жироулавливающими фильтрами, с подсветкой, без отверстий под воздуховод, без монтажного комплекта, сварная конструкция, 1200х900х350 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ЗПВПл-1290				1 200х900х350				0.08				220/50/1				3.00

				МСП224		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350												3.00

				МСП225		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 600х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 6/7 БОРТ 100 ММ				600х700х850												1.00

				Помещение распаковки

				ПРА1		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/5-4				1 100х500х1 800												1.00

				ПРА2		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1100х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 11/6 БОРТ 100 ММ				1 100х600х850												2.00

				ПРА3		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/5-4				800х500х1 800												1.00

				Помещение расконсервации продукции

				П К1		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1600х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 16/6 БОРТ 100 ММ				1 600х600х850												1.00

				П К2		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 400х400х250 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 10/6 БОРТ 100 ММ				1 000х600х850												1.00

				П К3		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 300 мм, диаметром 24 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205433																1.00

				П К4		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				П К5		Стеллаж, 4 перфорированные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/4-4 ПП				900х400х1 800												1.00
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Космос 3 этаж Спецификация №3.xls
TDSheet

				3 этаж Спецификация №3

				№		Наименование						Фирма/Модель				Габаритные размеры (дл.х ш.х в.), мм				Установ мощность, кВт				Параметры сети				Кол-во, шт.				Изображение

				Станция 1,2,3,4,5

				СТ11		Кипятильник, проточный; сливной кран; каплесборник; автомат.залив воды; электронный контроль функционирования; режим Ecomode - кипячение 1/2 объема; производительность: 156 порций/час; высота излива: 185 мм						/ MARCO ECOBOILER T10				210х505х590				2.80				220/50/1				5.00

				СТ12		Кофеварочная машина, автоматическая, программируемая, 1х5,1 л контейнер для свежемолотого кофе, 2х2,3 л контейнера для растворимых ингредиентов, 6,7 л контейнер для отходов, производительность 130 чашек (120 мл) в час						ANIMO / OPTIFRESH 3 NG				403х573х773				2.28				220/50/1				5.00

				СТ13		Диспенсер для напитков, сатиновая полировка, с тубой для дробленого льда, объем 8 л						INOX STAR / INOX STAR				360х260х550												5.00

				СТ14		Сокораздаточный аппарат, 2 резервуара из прозрачной пластмассы емкостью 10 л, система охлаждения и перемешивания, рабочая температура +7...+12оС						GASTRORAG / LSJ-10Lx2				335х420х660				0.31				220/50/1				5.00

				СТ15		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								220/50/1				6.00

				СТ16		Чафиндиш, для супа, круглый на стенде, 10 л; зеркальная полировка, с отсеком для ковшей, многослойное дно для оптимального распределения тепла, жаропрочные ручки, индукционный блок в комплекте						APS / GLOBE 12398				480х480х450				0.90				220/50/1				6.00

				СТ17		Рабочий стол-купе тепловой, +40...+80оС, без борта, с промежуточной полкой, полностью нерж.сталь						СИМЭКО / СТ1507К/ 042.0US.14266				1500x700x850				1.2				220/50/1				2.00

				СТ18		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								220/50/1				1.00

				СТ19		Подогреваемая поверхность, встраиваемая, +30...+100оС, размер 3 GN 1/1, искусственный камень, цвет 1114 черный						ENOFRIGO / QUARZO PC 1000/1114				1 142х730х140				0.80				220/50/1				1.00

				СТ110		Подогреваемая поверхность, встраиваемая, +20...+100оС, размер 4 GN 1/1, черное закаленное стекло + искусственный камень, цвет 1114 черный						ENOFRIGO / QUARZO PC 1400/1114				1 470х730х140				1.20				220/50/1				3.00

				СТ111		Тостер, электрический, конвейерный, производительность 30 кусков/мин, размеры отверстия 367х51 мм						HATCO / TQ-1800				470х577х421				3.7				220/50/1				2.00

				СТ112		Защитная крышка,						HATCO / TQ2-SECURITY				470х577х421												2.00

				СТ113		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				СТ114		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												10.00

				СТ115		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												2.00

				СТ116		Охлаждаемая поверхность, встраиваемая, 0...+4оС, вместимость 4 GN 1/1, искусственный камень, цвет 1114 черный						ENOFRIGO / QUARZO PRF 1400/1114				1 470х730х320				0.40				220/50/1				2.00

				СТ117		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								220/50/1				2.00

				СТ118		Охлаждаемая поверхность, встраиваемая, 0...+4оС, вместимость 2 GN 1/1, искусственный камень, цвет SIRIUS						ENOFRIGO / QUARZO DEKTON 800 REFRIGERATED SIRIUS				840х730х388				0.35				220/50/1				2.00

				СТ119		Диспенсер для молока, в виде бидона, с деревянной отделкой, хладогент в основании, объем 5 л						APS / TOP FRESH				230х350х470												4.00

				СТ120		Диспенсер для мюсли, 3 емкости из поликарбоната d=38, h=54 см, 4,5 л; поворотное основание, влагостойкая деревянная отделка; герметичные деревянные крышки						APS / ROTATION				380х380х540												2.00

				СТ121		Чафиндиш, для подогрева первых и вторых блюд, нагрев с помощью горелок или на индукционной плите, нерж.сталь, крышка со стеклянной вставкой						EKSI / 62593				580х440х260												6.00

				СТ122		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница без борта, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2100 TN ECX				1360x700x850				0.28				220/50/1				4.00

				СТ123		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								220/50/1				2.00

				СТ124		Рабочий стол-купе тепловой, +40...+80оС, без борта, с промежуточной полкой, полностью нерж.сталь						СИМЭКО / СТ1607К/ 042.0US.06364				1600х700х850				1.20				220/50/1				4.00

				СТ125		Мармит, инфракрасный, подвесной, регулир.шнур (760-1740 мм), плафон из алюминия размером (диаметр х высота) 267х216 мм, цвет полированная латунь						HATCO / DL-775-RL								0.25				220/50/1				3.00

				СТ126		Шкаф банкетный тепловой, +30...+80оС, мобильный, вентилируемый, 2 дверцы, вместимость 22 GN 2/1, нерж.сталь						KOCATEQ / DH 22/21				1 480х884х1 795				5.04				220/50/1				2.00
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Космос 3 этаж  Спецификация №4.xls


Космос 3 этаж Спецификация №4.xls
TDSheet

				3 этаж Спецификация №4

				№		Наименование						Фирма/Модель				Габаритные размеры (дл.х ш.х в.), мм				Установ мощность, кВт				Параметры сети				Кол-во, шт.				Изображение

				Кондитерский цех

				КЦ1		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				1.00

				КЦ2		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, рабочая поверхность, 1 секция 500х500х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1800х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦР1 18/7 (мойка 500х500х300) БОРТ 100 ММ, ПРАВАЯ, ОТСТУП СЗАДИ 100 ММ				1 800х700х850												3.00

				КЦ3		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 900х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 9/7 БОРТ 100 ММ				900х700х850												2.00

				КЦ4		Смеситель, 1/2" M, с кулисой из черного пластика и поворотным гусаком длиной 250 мм, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap C //00333133																3.00

				КЦ5		Планетарная тестомесильная машина, 3 скорости (104/206/399), съемная 40 л дежа из нерж.стали, крюк, плоский битер, проволочный венчик						GASTRORAG / B40K-HD				640х530х1 000				2.20				380/50/3				1.00

				КЦ6		Рабочий стол, без борта, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СП 12/7				1 200х700х850												4.00

				КЦ7		Тестораскатывающая машина, мобильная, реверсивная, 2 конвейера размером 600х1000 мм, ширина раскатки 600 мм, скорость конвейеров 25 м/мин						ROLLMATIC / SH600/10				2455x985x1300				0.55				380/50/3				1.00

				КЦ8		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/6 БОРТ 100 ММ				1 200х600х850												3.00

				КЦ9		Плита, электрическая, сплошная рабочая поверхность с 4 зонами нагрева, нейтральный открытый шкаф						BERTO'S / E7TPM/ 18880200				800х700х900				9.00				380/50/3				2.00

				КЦ10		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								380/50/3				4.00

				КЦ11		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 15/7 БОРТ 100 ММ				1 500х700х850												1.00

				КЦ12		Сковорода, электрическая, гладкая хромированная жарочная поверхность с 2 зонами нагрева, бортом и жиросборником, нейтральный открытый шкаф						BERTO'S / E7FL8MP-2/CR/ 18407700				800х700х900				9.60				380/50/3				2.00

				КЦ13		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 800х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 8/7 БОРТ 100 ММ				800х700х850												4.00

				КЦ14		Ротационная хлебопекарная печь, электрическая, с пароувлажнением, вместимость камеры 1 вкатная тележка-шпилька под 15/18 противней 60х40 см						ZANOLLI / ROTOR WIND 3E				980х1 540х2 240				23.50				380/50/3				2.00

				КЦ15		Шкаф окончательной расстойки, электрический, без пола, с парогенератором и компьютерным управлением, под 1 тележку с размером противня 600х800 мм, поставляется в разборе						SVEBA DAHLEN / Fermatic Q4 A 1000 x 1000				1 000х1 000х2 400				2.0				220/50/1				2.00

				КЦ16		Пароконвекционная печь, электрическая, вместимость 1 вкатная тележка-шпилька на 20 GN 2/1, парогенератор, микропроцессор, подсветка, датчик температуры, душ						RATIONAL / SCC 202				1084x996x1782				62				380/50/3				1.00

				КЦ17		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающими фильтрами, без подсветки, без отверстий под воздуховод, без монтажного комплекта, сварная конструкция, 1300х1300х250 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ЗВП-1313/25				1 300х1 300х250												1.00

				КЦ18		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350												3.00

				КЦ19		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1500х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 15/3/2				1 500х300х200												4.00

				КЦ20		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												2.00

				КЦ21		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающими фильтрами, с подсветкой, без отверстий под воздуховод, без монтажного комплекта, сварная конструкция, 1300х1100х250 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ЗВПл-1311/25				1 300х1 100х250				0.08				220/50/1				2.00

				КЦ22		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				КЦ23		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 30 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-12W				276х102х276				0.012				220/50/1				1.00

				КЦ24		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												4.00

				КЦ25		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				КЦ26		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				2.00

				КЦ27		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												2.00

				КЦ28		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												4.00

				КЦ29		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				КЦ30		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												2.00

				КЦ31		Тележка-шпилька, сварная, вместимость 10 противней 600х800 мм, каркас - труба 20х20 мм, 4 ролика диаметром 100 мм (2 с тормозом), нерж.сталь 430						СИМЭКО / Ш10К6/8/ 126.0US.36349				650х810х1 700												1.00

				КЦ32		Вентиляционный зонт, вытяжной, центральный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВЦ1618/ 038.0US.05522				1600x1800x350				0.06				220/50/1				1.00

				КЦ33		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающими фильтрами, с подсветкой, без отверстий под воздуховод, без монтажного комплекта, сварная конструкция, 1500х900х350 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ЗВПл-1590				1 500х900х350				0.08				220/50/1				1.00

				КЦ34		Моечная ванна, цельнотянутая, борт 100 мм, 2 секции 600х500х380 мм, без отверстия под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ2 15/6 БОРТ 100 ММ (мойка 600х500х380 мм)				1 500х600х850												1.00

				КЦ35		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,6 куб.м, распашная одностворчатая среднетемпературная дверь с замком, без порога, петли левые, световой проем 800х1856 мм						СЕВЕР / 0,08 КХ-007 (1,96*1,96*2,20) СТ-РДО 800*1856/Лв/БП				1 960х1 960х2 200												3.00

				КЦ36		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				2.00

				КЦ37		Сплит-система, низкотемпературная (-15…-25оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / BGSF 117 S + ВПУ + зимний комплект								1.32				220/50/1				1.00

				КЦ38		Стеллаж, разборный, 4 сплошные полки, 4 стойки-труба, полностью нерж.сталь						СИМЭКО / СТПС40704/ 021.0UR.06586				700x400x1800												3.00

				КЦ39		Стеллаж, разборный, 4 сплошные полки, 4 стойки-труба 20х40 мм, полностью нерж.сталь						СИМЭКО / СТПС41004/ 121.0UR.40734				1 000х400х1 400												3.00

				КЦ40		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1300х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 13/4-4				1 300х400х1 800												2.00

				КЦ41		Планетарная тестомесильная машина, напольная, 7 скоростей, съемная дежа из нерж.стали емкостью 60 л, крюк для теста, плоский битер, проволочный венчик						SIGMA / BM60				800х1 000х1 510				2.20				380/50/3				1.00

				КЦ42		Спиральная тестомесильная машина, автоматическая, 2-скоростной двигатель, 2 таймера, фиксированная дежа из нерж.стали емкостью 59 л, крюк для теста, разовый замес до 40 кг						SIGMA / TAURO 40A 2V				530x780x840				1.55				380/50/3				1.00

				КЦ43		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 700х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 7/7 БОРТ 100 ММ				700х700х850												1.00

				КЦ44		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/7 БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												2.00

				КЦ45		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												2.00

				КЦ46		Монтажный комплект, для островного зонта до L=2000 мм вкл., (цепи - 4 шт., крюки 4 шт., длина цепи 1500 мм)						ROSINOX / К 1				2 100х1 100х350												1.00

				КЦ47		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350												1.00

				КЦ48		Холодильный шкаф, 0...+6оС, 700 л, 1 глухая металлическая дверь с замком, толщина стенки 40 мм, нерж.сталь						POLAIR / CM107-G				697x854x2028				0.17				220/50/1				2.00

				КЦ49		Просеиватель муки, с магнитоуловителем, вместимость бункера 40 кг, производительность 150 кг/ч, размер ячейки сита 1,2х						РОССИЯ / КАСКАД				405х580х830				0.18				220/50/1				1.00

				Моечная цеховго инвентаря

				МЦИ1		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 12/7 БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												1.00

				МЦИ2		Моечная ванна, борт 100 мм, сварная мойка, 3 секции 400х500х500 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, разборная конструкция, профиль - уголок 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВСн 3/400 БОРТ 100 ММ, ОТВ				1 500х700х850												1.00

				МЦИ2-1		Смеситель, 1/2" M, с кулисой из черного пластика и поворотным гусаком длиной 250 мм, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap C //00333133																1.00

				МЦИ2-2		Смеситель, 1/2" M, с керамическими кран-буксами и душем Top-Class с настенным креплением, дополнительным краном и поворотным гусаком длиной 250 мм, цвет пластмассовых деталей черный						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap B+shower A //00958016																1.00

				МЦИ3		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1600х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 16/5-4				1 600х500х1 800												1.00

				МЦИ4		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/5-4				1 000х500х1 800												1.00

				МЦИ5		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 700х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 7/5-4				700х500х1 800												1.00

				МЦИ6		Водонагреватель, для горячего водоснабжения, накопительный, напорный, емкость котла 120 л, терморегулятор 35-82оС, термометр, защита от замерзания						STIEBEL ELTRON / SH 120 A				510x510x1100				3				220/50/1				1.00

				МЦИ7		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающими фильтрами, с подсветкой, без отверстий под воздуховод, без монтажного комплекта, сварная конструкция, 1700х1100х350 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ЗВПл-1711				1 700х1 100х350				0.08				220/50/1				1.00

				МЦИ8		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												1.00

				МЦИ9		Монтажный комплект, для пристенного зонта до L=2000 мм включительно (цепи - 2 шт., крюки 2 шт., длина цепи 2000 мм)						ROSINOX / К 3				2 100х1 100х350												1.00

				Кладовая

				КЛ1		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/5-4				1 000х500х1 800												10.00

				КЛ2		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/4-4				800х400х1 800												1.00

				Экспедиция

				ЭК1		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 9,0 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 226 x 226 x 220				2260x2260x2200												1.00

				ЭК2		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 110 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				ЭК3		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 15/7 БОРТ 100 ММ				1 500х700х850												4.00

				ЭК4		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												1.00

				ЭК5		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												1.00

				ЭК5-1		Смеситель, 1/2" M, с кулисой из черного пластика и поворотным гусаком длиной 250 мм, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap C //00333133																1.00

				ЭК6		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/5-4				1 100х500х1 800												3.00

				ЭК7		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				1.00

				ЭК8		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				ЭК9		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ЭК10		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 80 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-20W				410х102х320				0.02				220/50/1				1.00

				ЭК11		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																1.00

				ЭК12		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				ЭК13		Контейнер для мусора, 68,1 л, с ножной педалью для открывания крышки, полипропилен, цвет бежевый, в комплекте с внутренней вставкой из полиэтилена, цвет серый						GASTRORAG / JW-CPT68				500х400х670												2.00

				ЭК14		Шпилька для подносов, на 12 уровней GN 1/1, с доп. ком. с ограничителями, 2 колеса + 2 колеса с тормозом d=75, нерж. сталь, сварная конструкция, профиль - труба 20х20 мм, 375х540х1800 мм						ROSINOX / Ш12-GN1/1 СТАНДАРТ				375х540х1 800												2.00

				ЭК15		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/4-4				1 000х400х1 800												3.00

				ЭК16		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/5-4				800х500х1 800												1.00

				ЭК17		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				ЭК18		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				ЭК19		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				ЭК20		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1500х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 15/3/2				1 500х300х200												2.00

				ЭК21		Морозильный шкаф, не выше -18оС, 700 л, 1 глухая металлическая дверь с замком, толщина стенки 61 мм, нерж.сталь						POLAIR / CB107-G				735x884x2064				0.4				220/50/1				2.00

																														Итого:

																														В том числе НДС:

				Итого, стоимость оборудования:  EUR (Ноль евро 00 центов)

						ОТ ПРОДАВЦА														ОТ ПОКУПАТЕЛЯ

				Цены действительны в течении двух месяцев
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Космос 3 этаж Спецификация №5.xls
TDSheet

				3 этаж Спецификация №5

				№		Наименование						Фирма/Модель				Габаритные размеры (дл.х ш.х в.), мм				Установ мощность, кВт				Параметры сети				Кол-во, шт.				Изображение

				Холодный цех

				ХЦ1		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				3.00

				ХЦ2		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												3.00

				ХЦ2-1		Смеситель, 1/2" M, с кулисой из черного пластика и поворотным гусаком длиной 250 мм, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap C //00333133																3.00

				ХЦ3		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1600х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 16/7 БОРТ 100 ММ				1 600х700х850												1.00

				ХЦ4		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1800х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 18/7 БОРТ 100 ММ				1 800х700х850												2.00

				ХЦ5		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 4/7				400х700х850												1.00

				ХЦ6		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				ХЦ7		Холодильный шкаф, 0...+6оС, 700 л, 1 глухая металлическая дверь с замком, толщина стенки 40 мм, нерж.сталь						POLAIR / CM107-G				697x854x2028				0.17				220/50/1				5.00

				ХЦ8		Свободная позиция,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								220/50/1				2.00

				ХЦ9		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								220/50/1				2.00

				ХЦ10		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								220/50/1				2.00

				ХЦ11		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				ХЦ12		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				ХЦ13		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ХЦ14		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				ХЦ15		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				ХЦ16		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				ХЦ17		Гастрономическая машина, полуавтоматическая, диаметр ножа 300 мм, сечение продукта 220х245 мм, толщина среза 0 - 14 мм, съемн						RGV / DOLLY 300/A-L				570х480х400				0.16				220/50/1				2.00

				ХЦ18		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				ХЦ19		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1100х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 11/3/2				1 100х300х200												1.00

				ХЦ20		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1400х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 14/3/2				1 400х300х200												1.00

				Холодный цех 2

				ХЦ21		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				2.00

				ХЦ22		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												3.00

				ХЦ23		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 200 мм, диаметром 18 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205213																3.00

				ХЦ24		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1700х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 17/7 БОРТ 100 ММ				1 700х700х850												1.00

				ХЦ25		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1300х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 13/7 БОРТ 100 ММ				1 300х700х850												1.00

				ХЦ26		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 800х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 8/7 БОРТ 100 ММ				800х700х850												1.00

				ХЦ27		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				ХЦ28		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				ХЦ29		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 4/7				400х700х850												1.00

				ХЦ210		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1600х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 16/7 БОРТ 100 ММ				1 600х700х850												1.00

				ХЦ211		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 4,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 166 x 166 x 220				1660x1660x2200												2.00

				ХЦ212		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м)						СЕВЕР / MGSF 105 S + ВПУ				742х716х451				1.04				220/50/1				2.00

				ХЦ213		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1400х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 14/5-4				1 400х500х1 800												2.00

				ХЦ214		Стеллаж, 4 перфорированные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/4-4 ПП				900х400х1 800												2.00

				ХЦ215		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				ХЦ216		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				ХЦ217		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ХЦ218		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				ХЦ219		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				ХЦ220		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				ХЦ221		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				ХЦ222		Настенная полка, открытая, косынка, нерж.сталь						СИМЭКО / ПН1603/ 127.0US.05401				1 600х300х250												1.00

				ХЦ223		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1300х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 13/3/2				1 300х300х200												3.00

				Моечная цеховго инвентаря

				МЦИ1		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				МЦИ2		Моечная ванна, одногнездная, цельнотянутая, размеры гнезда 500х500х300 мм, борт 100 мм, рабочий стол справа, нерж.сталь 430						СИМЭКО / ВМ1EЛ1007/ 109.7ES.34615				1 000х700х850												4.00

				МЦИ3		Котломоечная машина, цикл 3/6/9 мин, кассета из нерж.стали размером 565х690 мм, максимальная высота котла 800 мм						ARISTARCO / AU 55-80				740x875x2090				7.5				380/50/3				1.00

				МЦИ4		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП1011 С/ 034.0US.01985				1000x1100x350				0.03				220/50/1				1.00

				МЦИ5		Монтажный комплект, (цепи, крепления)						СИМЭКО / КМ/ 047.0US.01603				0x0x0												1.00

				МЦИ6		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/6-4				900х600х1 800												1.00

				МЦИ7		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/6-4				1 000х600х1 800												3.00

				МЦИ8		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				МЦИ9		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				МЦИ10		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/6-4				1 100х600х1 800												2.00

				МЦИ11		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП2411 С/ 034.0US.14417				2400x1100x350				0.03				220/50/1				1.00

				МЦИ11-1		Монтажный комплект, (цепи, крепления)						СИМЭКО / КМ/ 047.0US.01603				0x0x0												1.00

				МЦИ12		Умягчитель воды, ресурс 2240 л (при 300 мг/л CaCO3), давление воды 1 - 8 бар, температура воды 8 - 25оС, макс. жесткость воды 900 мг/л CaCO3						DVA / DVA 16				190x255x600												1.00

				МЦИ13		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				МЦИ14		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				МЦИ15		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				МЦИ16		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 600х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 6/3/2				600х300х200												1.00

				МЦИ17		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0												1.00

				МЦИ18		Смеситель, 1/2" M, с керамическими кран-буксами и душем Top-Class с настенным креплением, дополнительным краном и поворотным гусаком длиной 250 мм, цвет пластмассовых деталей черный						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap B+shower A //00958016																4.00

				МЦИ19		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП2210/ 034.0US.00950				2 200х1 000х350				0.16				220/50/1				1.00

				Моечная столовой посуды

				МСП 1		Рабочий стол, без борта, отверстие с фланцем D=220 мм, подложка ДСП, столешница 40 мм, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СО 15/7 ОТВ СЛЕВА				1 500х700х850												1.00

				МСП 2		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1700х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 17/7 БОРТ 100 ММ				1 700х700х850												1.00

				МСП 3		Моечная ванна, одногнездная, цельнотянутая, размеры гнезда 500х500х300 мм, борт 100 мм, рабочий стол справа, нерж.сталь 430						СИМЭКО / ВМ1EЛ1007/ 109.7ES.34615				1 000х700х850												3.00

				МСП 4		Смеситель, 1/2" M, с керамическими кран-буксами и душем Top-Class с настенным креплением, дополнительным краном и поворотным гусаком длиной 250 мм, цвет пластмассовых деталей черный						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap B+shower A //00958016																3.00

				МСП 5		Посудомоечный стол, входной, с углублением для направления кассет, с зацепом, 3 цельнотянутые мойки 400х400х300мм справа, борт 180мм, 2 отверстия под смеситель, каркас труба 40х40мм, обвязка с 3 сторон, 1400х720х850мм						ROSINOX / СВЦОО3 14/7,2 ЗАЦЕП СЛЕВА				1 400х720х850												1.00

				МСП 5-1		Смеситель, 1/2" M, с керамическими кран-буксами и душем Top-Class с настенным креплением, дополнительным краном и поворотным гусаком длиной 250 мм, цвет пластмассовых деталей черный						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap B+shower A //00958016																2.00

				МСП 6		Посудомоечная машина, конвейерная, 2-скоростная, 150/175 кассет/ч, сушка, пароконденсатор, направление потока слева направо						ARISTARCO / AR 3000 ASC+CD SX				2850x765x1955				44.81				380/50/3				1.00

				МСП 7		Вентиляционный зонт, для конвейерных посудомоечных машин, островной, нерж.сталь						СИМЭКО / 999.0US.18092				690x750x250												2.00

				МСП 8		Посудомоечный стол, для чистой посуды, ролльганг, с концевым выключателем, для конвейерных машин серии TR						ARISTARCO / ROLLER WAY 1100				1100x650x880												1.00

				МСП 9		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/6-4				1 200х600х1 800												2.00

				МСП 10		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/5-4				900х500х1 800												4.00

				МСП 11		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/5-4				1 000х500х1 800												1.00

				МСП 12		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающими фильтрами, с подсветкой, без отверстий под воздуховод, без монтажного комплекта, сварная конструкция, 1000х900х350 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ЗВПл-1090				1 000х900х350				0.08				220/50/1				3.00

				МСП 13		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 15/7 БОРТ 100 ММ				1 500х700х850												3.00

				МСП 14		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 800х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 8/7 БОРТ 100 ММ				800х700х850												1.00

				МСП 15		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												1.00

				МСП 16		Рабочий стол, без борта, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 600х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / С 6/7				600х700х850												1.00

				МСП 17		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												2.00

				МСП 18		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				МСП 19		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,5 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 136 x 286 х 220				1360x2860x2200												1.00

				МСП 20		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				МСП 21		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х400х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/4-4				800х400х1 800												3.00

				МСП 22		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				МСП 23		Настольная полка, для посудомоечных кассет, двусторонняя, нерж.сталь						СИМЭКО / НЕ11506/ 931.0ES.24845				1500x600x600												1.00

				МСП 24		Настольная полка, для посудомоечных кассет, двусторонняя, нерж.сталь						СИМЭКО / НЕ11606 ПК				1600x600x600												1.00

				МСП 25		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				МСП 26		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1300х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 13/7				1 300х700х850												1.00

				МСП 27		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												1.00

				Сервизная

				С1		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/6-4				900х600х1 800												1.00

				С2		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/6-4				1 000х600х1 800												1.00

				С3		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/6-4				1 100х600х1 800												1.00

				С4		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/6-4				1 200х600х1 800												1.00

				Камера -

				К-1		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,6 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 196 х 196 х 220				1960x1960x2200												4.00

				К-2		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				4.00

				К-3		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 900х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 9/6-4				900х600х1 800												4.00

				К-4		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 800х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 8/6-4				800х600х1 800												4.00

				К-5		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/6-4				1 100х600х1 800												4.00

				Помещение комплектации заказа

				пкз1		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1600х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 16/7 БОРТ 100 ММ				1 600х700х850												1.00

				пкз2		Рабочий стол, с бортом, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 10/7 БОРТ 100 ММ				1 000х700х850												6.00

				пкз3		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х600х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 15/6 БОРТ 100 ММ				1 500х600х850												2.00

				пкз4		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/6-4				1 200х600х1 800												4.00

				пкз5		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				пкз6		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				пкз7		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				пкз8		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				пкз9		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1000х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 10/3/2				1 000х300х200												4.00

				пкз10		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1200х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 12/3/2				1 200х300х200												2.00

				пкз11		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				Доготовочный цех

				ДЦ1		Рабочий стол, без борта, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1000х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СП 10/7				1 000х700х850												4.00

				ДЦ2		Рабочий стол, с бортом 100 мм, без полки, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СБ 15/7 БОРТ 100 ММ				1 500х700х850												4.00

				ДЦ3		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												6.00

				ДЦ4		Смеситель, "елочка", 1/2" F, с короткой кулисой и поворотным гусаком длиной 200 мм, диаметром 18 мм (верхний излив)						RUBINETTERIE DEL FRIULI / 00205213																6.00

				ДЦ5		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				ДЦ6		Стеллаж, 4 перфорированные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1700х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 17/5-4 ПП				1 700х500х1 800												1.00

				ДЦ7		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/6-4				1 200х600х1 800												1.00

				ДЦ8		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/5-4				1 000х500х1 800												2.00

				ДЦ9		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1300х500х1600 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 13/5/16-4				1 300х500х1 600												1.00

				ДЦ10		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 10,3 куб.м, распашная одностворчатая дверь с замком, световой проем 800х1850 мм						СЕВЕР / 226 x 256 x 220				2260x2560x2200												1.00

				ДЦ11		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 211 S + ВПУ + зимний комплект								1.2				220 В				1.00

				ДЦ12		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				ДЦ13		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ДЦ14		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				ДЦ15		Весы, настольные, электронные, питание сеть/аккумулятор, предел взвешивания 10 кг, цена деления 5 г, выборка массы тары 10 кг, платформа 239х190 мм из пластмассы						CAS / SW-I-10				260x287x137				0.000025				220/50/1				2.00

				ДЦ16		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				ДЦ17		Мясорубка, мясорубочная система TOTAL UNGER (1 подрезной нож, 2 двойных ножа, 2 решетки), производительность 280 кг/ч, нерж.сталь						EVEREST / TC/22-2000 UNGER 3PH				450x240x390				1.13				380/50/3				1.00

				ДЦ18		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				ДЦ19		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																2.00

				ДЦ20		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1500х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 15/3/2				1 500х300х200												2.00

				ДЦ21		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1200х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 12/3/2				1 200х300х200												1.00

				ДЦ22		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 500х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 5/3/2				500х300х200												1.00

				ДЦ23		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП1211 С/ 034.0US.05447				1200x1100x350				0.02				220/50/1				2.00

				ДЦ24		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,6 куб.м, распашная одностворчатая среднетемпературная дверь с замком, без порога, петли левые, световой проем 800х1856 мм						СЕВЕР / 0,08 КХ-007 (1,96*1,96*2,20) СТ-РДО 800*1856/Лв/БП				1 960х1 960х2 200												1.00

				ДЦ25		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				Горячий цех

				ГЦ1		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 15/7 БОРТ 100 ММ				1 500х700х850												3.00

				ГЦ2		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1200х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 12/7 БОРТ 100 ММ				1 200х700х850												2.00

				ГЦ3		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1600х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 16/7 БОРТ 100 ММ				1 600х700х850												2.00

				ГЦ4		Моечная ванна, одногнездная, цельнотянутая, размеры гнезда 500х500х300 мм, борт 100 мм, рабочий стол справа, нерж.сталь 430						СИМЭКО / ВМ1EЛ1007/ 109.7ES.34615				1 000х700х850												2.00

				ГЦ5		Смеситель, 1/2" M, с керамическими кран-буксами и душем Top-Class с настенным креплением, дополнительным краном и поворотным гусаком длиной 250 мм, цвет пластмассовых деталей черный						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap B+shower A //00958016																2.00

				ГЦ6		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1100х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 11/6-4				1 100х600х1 800												1.00

				ГЦ7		Пароконвекционная печь, электрическая, вместимость 1 вкатная тележка-шпилька на 20 GN 2/1, парогенератор, микропроцессор, подсветка, датчик температуры, душ						RATIONAL / SCC 202				1084x996x1782				62				380/50/3				2.00

				ГЦ8		Вытяжной зонт с внешним подключением, для электрических моделей Combi-Duo						RATIONAL / 60.72.316				854x1226x445				0				220/50/1				2.00

				ГЦ9		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х600х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/6-4				1 200х600х1 800												1.00

				ГЦ10		Стеллаж, 4 перфорированные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1700х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 17/5-4 ПП				1 700х500х1 800												1.00

				ГЦ11		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												2.00

				ГЦ12		Котел, электрический, стационарный, непрямой нагрев, емкость 100 л, кран для наполнения водой, кран для слива готового продукта, нерж.сталь 304						TECNOINOX / P81FIE9 //316093				800x900x900				16				380/50/3				2.00

				ГЦ13		Плита, электрическая, сплошная рабочая поверхность с 4 зонами нагрева, духовой шкаф с 1 полкой-решеткой GN 2/1						BERTO'S / E7TP+FE/ 18880400				800х700х900				16.5				380/50/3				2.00

				ГЦ14		*,						СВОБОДНАЯ ПОЗИЦИЯ / *				0х0х0								380/50/3				2.00

				ГЦ15		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				ГЦ16		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 700х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 7/7 БОРТ 100 ММ				700х700х850												2.00

				ГЦ17		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП2011 С/ 034.0US.06177				2000x1100x350				0.03				220/50/1				3.00

				ГЦ17-1		Монтажный комплект, (цепи, крепления)						СИМЭКО / КМ/ 047.0US.01603				0x0x0												3.00

				ГЦ18		Инсектицидная лампа, УФ, площадь действия 80 кв.м, в комплекте с цепью для подвешивания						GASTRORAG / EGO-02-20W				410х102х320				0.02				220/50/1				1.00

				ГЦ19		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 700х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 7/7 БОРТ 100 ММ				700х700х850												1.00

				ГЦ20		Монтажный комплект, (цепи, крепления)						СИМЭКО / КМ/ 047.0US.01603				0x0x0												1.00

				ГЦ21		Настенная полка, косынка, сплошная, разборная конструкция, 1200х300х200 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПС 12/3/2				1 200х300х200												1.00

				ГЦ22		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												3.00

				ГЦ22-1		Смеситель, 1/2" M, с кулисой из черного пластика и поворотным гусаком длиной 250 мм, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap C //00333133																3.00

				ГЦ23		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,6 куб.м, распашная одностворчатая среднетемпературная дверь с замком, без порога, петли левые, световой проем 800х1856 мм						СЕВЕР / 0,08 КХ-007 (1,96*1,96*2,20) СТ-РДО 800*1856/Лв/БП				1 960х1 960х2 200												1.00

				ГЦ24		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				ГЦ25		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				Кулинарная обработка

				КОБ1		Холодильный шкаф, 0...+6оС, 700 л, 1 глухая металлическая дверь с замком, толщина стенки 40 мм, нерж.сталь						POLAIR / CM107-G				697x854x2028				0.17				220/50/1				2.00

				КОБ2		Сборная камера, шип-паз, с полом, толщина панелей 80 мм, объем 6,6 куб.м, распашная одностворчатая среднетемпературная дверь с замком, без порога, петли левые, световой проем 800х1856 мм						СЕВЕР / 0,08 КХ-007 (1,96*1,96*2,20) СТ-РДО 800*1856/Лв/БП				1 960х1 960х2 200												1.00

				КОБ3		Сплит-система, среднетемпературная (-5…+10оС), с ВПУ (кабель 5 м) и зимним комплектом						СЕВЕР / MGSF 107 S + ВПУ + зимний комплект								1.1				220/50/1				1.00

				КОБ4		Плита, электрическая, 6 квадратных конфорок 220х220 мм, духовой шкаф с 1 полкой-решеткой GN 2/1, нейтральный закрытый шкаф, нерж.сталь 304/430						TECNOINOX / PFS105E7 //616020				1050x700x850				20.3				380/50/3				2.00

				КОБ5		Рабочий стол, с бортом 100 мм, с полкой, подложка ДСП, столешница 40 мм, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СПБ 4/7 БОРТ 100 ММ				400х700х850												5.00

				КОБ6		Рабочий стол, без борта, отверстие с фланцем D=220 мм, подложка ДСП, столешница 40 мм, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 1400х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СО 14/7 ОТВ СЛЕВА				1 400х700х850												1.00

				КОБ7		Рукомойник, настенный, раковина размером 275х275х125 мм, педальное управление, смеситель, гусак, сифон, нерж.сталь						BOURGEAT / 850000				340x340x190												1.00

				КОБ8		Моечная ванна, цельнотянутая, с бортом 100 мм, 1 секция 400х400х300 мм, с отверстием под смеситель, обвязка с 3-х сторон, сварная конструкция, профиль - труба 40х40 мм, 500х700х850 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ВЦ1 5/7 (мойка 400х400х300) БОРТ 100 ММ				500х700х850												2.00

				КОБ8-1		Смеситель, 1/2" M, с кулисой из черного пластика и поворотным гусаком длиной 250 мм, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Mixer tap C //00333133																2.00

				КОБ9		Сковорода, электрическая, гладкая хромированная жарочная поверхность с 2 зонами нагрева, бортом и жиросборником, нейтральный открытый шкаф						BERTO'S / E7FL8MP-2/CR/ 18407700				800х700х900				9.60				380/50/3				2.00

				КОБ10		Жаровня, электрическая, объем 60 л, материал емкости - нерж.сталь, ручное опрокидывание						BERTO'S / E7BR8/I/ 18822800				800х700х900				9.00				380/50/3				1.00

				КОБ11		Колонка, с краном для горячей (холодной) воды и поворотным гусаком длиной 200 мм, высота 550 мм, хромир.латунь						RUBINETTERIE DEL FRIULI / Column A //00525520																1.00

				КОБ12		Холодильник-рабочий стол, -2...+8оС, 300 л, 2 дверцы, 2 полки-решетки GN 1/1 с направляющими, столешница с бортом, снаружи - нерж.сталь 304/430, внутри - алюминий						GASTRORAG / GN 2200 TN ECX				1360x700x950				0.28				220/50/1				1.00

				КОБ13		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1200х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 12/5-4				1 200х500х1 800												1.00

				КОБ14		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1000х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 10/5-4				1 000х500х1 800												3.00

				КОБ15		Вентиляционный зонт, н/ст, пристенный, жироулавливающий лабиринтный фильтр, без отверстия под воздуховод, без подсветки, кронштейны д/крепления спереди и сзади, прямоугольный без скоса,без пристенного кронштейна						СИМЭКО / ЗВП2209/ 932.0US.40603				2 200х900х350												1.00

				КОБ16		Вентиляционный зонт, вытяжной, центральный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВЦ1820 С/ 038.0US.00975				1 800х2 000х350				0.06				220/50/1				1.00

				КОБ16-1		Монтажный комплект, (цепи, крепления)						СИМЭКО / КМ/ 047.0US.01603				0x0x0												2.00

				КОБ17		Фритюрный шкаф, электрический, 2 котла объемом 10 л с крышками, 2 фритюрные корзины, нейтральный закрытый шкаф						BERTO'S / E7F10-8M/ 18502500				800х700х900				12.00				380/50/3				1.00

				КОБ18		Рабочий стол-купе тепловой, +40...+80оС, без борта, с промежуточной полкой, полностью нерж.сталь						СИМЭКО / СТ1407К/ 042.0US.14265				1400x700x850				1.2				220/50/1				3.00

				КОБ19		Настольная полка, нейтральная, 2 яруса, сварная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 1400х400х800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / ПГ2 14/4/8				1 400х400х800												2.00

				КОБ20		Стеллаж, 4 сплошные полки, разборная конструкция, профиль - труба 20х40 мм, 700х500х1800 мм, нерж.сталь						ROSINOX / СНС-Р 7/5-4				700х500х1 800												1.00

				КОБ21		Облучатель-рециркулятор воздуха, ультрафиолетовый бактерицидный настенный (2 х 15 Вт), производительность 100 м3/час ±10 м3/час						РОССИЯ / ОРУБн-3-5-"КРОНТ" (Дезар-5)				890х370х140				0.10				220/50/1				1.00

				КОБ22		Контейнер для мусора, 121 л, полиэтилен, цвет серый						GASTRORAG / JW-CR120E				557х557х693												2.00

				КОБ23		Магнитный держатель ножей, 45 см						GASTRORAG / AMR45																1.00

				КОБ24		Настенная полка, для разделочных досок, вместимость 4 шт., нерж.сталь						СИМЭКО / ПН0304Д/ 027.0US.04981				300x400x300												1.00

				КОБ25		Подтоварник, обвязка с 4-х сторон, подложка ДСП, профиль - труба 40х40 мм, сварная конструкция, 500х500х300 мм, нерж.сталь						ROSINOX / П 5/5				500х500х300												2.00

				КОБ26		Стерилизатор ножей, настенный, ртутная лампа низкого давления ДРБ 8-1, распашная дверца из тонированного стекла с замком, таймер на 60 мин, съемный держатель на 18 ножей, материал корпуса - нерж.сталь 430						ATESY / СТУ-1-18-02				450х145х605				0.008				220/50/1				1.00

				КОБ27		Мясорубка, мясорубочная система TOTAL UNGER (1 подрезной нож, 2 двойных ножа, 2 решетки), производительность 280 кг/ч, нерж.сталь						EVEREST / TC/22-2000 UNGER 3PH				450x240x390				1.13				380/50/3				1.00

				КОБ28		Пароконвекционная печь, электрическая, выдвижная рама под 10 GN 1/1 + планка, встроенный парогенератор, микропроцессор, подсветка, датчик температуры, ручной душ						RATIONAL / SCC 101				847х771х1 017				18.6				380/50/3				1.00

				КОБ28-1		Стенд, сварная конструкция, 2x7 уровней направляющих под  GN 1/1, двухсекционная, каркас труба 40х40, столешница с вырезом сзади 250х110мм, 4 ограничит. в компл., рег. ножки, нерж.сталь						СИМЭКО / ПО2ПК0807/ 030.0ES.36742				845х725х690												1.00

				КОБ29		Умягчитель воды, ресурс 1680 л (при 300 мг/л CaCO3, давление воды 1 - 8 бар, температура воды 8 - 25оС, макс. жесткость воды 900 мг/л CaCO3						DVA / DVA 12				190х255х500												1.00

				КОБ30		Вентиляционный зонт, вытяжной, пристенный, с жироулавливающим лабиринтным фильтром, с подсветкой, без отверстия под воздуховод, нерж.сталь						СИМЭКО / ЗВП1211 С/ 034.0US.05447				1200x1100x350				0.02				220/50/1				1.00
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